LAS TARTAS

Vandemooriele

- Un mundo de color y destacable sabor -
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‘ shaping a tasty future



Aunando

LA MEJOR
padleleria

guropea y americana

Con toda la tradicién e innovaciéon de Vandemoortele, esta cuidada seleccion de
tartas elaboradas con ingredientes de alta calidad refleja lo mejor de dos
pastelerias mundialmente conocidas: la europeay la americana.

Redondas, cuadradas o rectangulares, nuestra gran variedad de formatos y
sabores destacan por ser las tartas ideales para acompanar momentos tan
especiales como un brunch de fin de semana, una fiesta de cumpleafos, una
merienda o un delicioso postre.

Sorprende ahora a tus clientes con su combinacién de sabores, exquisitos
rellenosy atractiva decoracién.
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lartas

Nuestras tartas mas innovadoras, perfectas para los amantes del brunch,
las meriendas junto a un buen libro o las celebraciones mas modernas.
Amplio surtido de aspecto artesanal ideal para disfrutar con amigos o
familiares que destacara en el escaparate por su gran colorido, variedad
de saboresy alta calidad. Desde recetas clasicas de manzana y chocolate
hasta genuinas recetas americanas como la aclamada Tarta de Zanahoria.



Cake de Limon
Ref. 46706

Bizcocho de semillas de amapola
y limén con azucar glasé blanco
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Formato en porciones de 10 a 12 unidades ideales para
presentarlas como tartas enteras o porciones individuales
en cafeterias, restaurantes, pastelerias o bares. Todas ellas
pesan mas de 1 kg. y se entregan en cajas de 1 a 6 unidades
con apertura superior y frontal para un facil manejo del
producto y la posibilidad de volver a cerrar.
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para el veranc!
Cake de Aréndancs ¢ , .
Chocolate Blanco Cake de Arandancs Cake de “Lima
Ref. 47809 Ref. 47970 Ref. 47294
Decorado y relleno de arandanos Introduci | Base de bizcocho de yogur, ardndanos, Rellena de crema de lima
rojos y crema de chocolate blanco .n foduciren ¢ ., crema de vainilla y pistachos picados con cobertura de nata
o _ ) microondas 50- /0 o _ . o _ )
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3izcocho Doble Cake de Choco .
Cake Red Velvel o} — y Cf B3l Tarta de Zanchorie
Ref. 47729 Ref. 28196 Ref. 47811 Ref. 46494
Bizcocho rojo con crema de Sabory cobertura de chocolate; Con chocolate blanco y negroy Rellenay recubierta de queso fresco
queso y chocolate blanco decorado con chocolate troceado cobertura de chocolate y rayas blancas y decorada con pedazos de nueces
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Tartas

Cake Coffee
Dome

Ref. 475689

Cremoso de café, caramelo, cubos
de tartay granos moka de chocolate
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Cake de Choco 13lanco
¢ Nueced Pecanad
Ref. 47800

Nueces pecanas, caramelo, chocolate
blancoy trozos de tarta de chocolate
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Terle de Choco ¢
Fruled Rejod
Ref. 27629

Relleno de frangipane, decorado con
frutos del bosque y copos de almendras
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Introducir en el
microondas b0-70"
para un mejor sabor

Bizcocho Choco
y Naranjo :
Ref. 28198 55

Sabor a chocolate y naranja;
decorado con chocolate troceado
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Introducir en el
microondas b0-70"
para un mejor sabor

Tealew de Manzana

Ref. 27980

Recubierta con masa de corteza crujiente,
rellena de manzanay decorada con azucar
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American Apple Vie
Ref. 46404

Rellena de manzanay canela, cubierta
con un enrejado de masa hojaldrada
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Crumble de Menvzane

g Caramels L
Ref. 47810

Masa hojaldrada rellena de manzanas,
crema pasteleray decorada con caramelo

Tewrlee de Manzana Clévice
Ref. 47292

Recubierta con corteza crujiente, rellena
de manzanay decorada con azlcar
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Tarte de Manzane
Brellone ¢ Almendras
Ref. 21034

Rellena de exquisitas manzanas y
recubierta de almendras y azucar
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Tartas con una base de tierno y sabroso bizcocho que transportara a tus
clientes a aquellos sabores clasicos de antano. Delicias en porcién indi-
vidual perfectas para darse un capricho durante el desayuno, postre,
merienda o entre horas. ;Podra alguien resistirse a ellas?
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lartas

Tartas pensadas para catering, hoteles, cafeterias, bares
o para tomar on-the-go. Se entregan pre-cortadas en por-
ciones de 20 a 30 unidades para asi aportar practicidad y
flexibilidad: sacar y descongelar Gnicamente porciones in-
dividuales o hacer porciones mas pequeias de cada pieza.

[ntroducir en el
microondas 0-70"
para un mejor sabor

Pastel de Toffee y
Cake de Chocolate Avellanad
Ref. 27869 Ref. 41301
Masa de bizcocho de chocolate decorado Bizcocho de toffee con pudin de avellanas,
con topping de sabor chocolate decorada con avellanas picadas y gelatina
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Cake de Fresad
Neduredes
Ref. 27841
Relleno de Bavarois de sabor fresa,
decorado con fresas y gelatina
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bizcocho

Cake de Choco ¢ Coco Cake de Choco ¢ Frulod Rojod

Ref. 21215 Ref. 44397

Bizcocho con sabor chocolate y coco, Sabor chocolate, frutos rojos y
cubierto de gelatinay ralladura de coco decorada con rayas blancas y gelatina
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Brownie con Chips
de Chocolade
Ref. 23104

Pastel de chocolate tipo
brownie con chips de chocolate
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Rocky Road Cake
Ref. 44274

Con caramelo, cubos de
bizcocho y nueces pecanas
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lartas

De colores muy intensos y aspecto atractivo con sus diferenciadas capas,
este surtido de tartas rectangulares dejard con buen sabor de boca a
todos tus clientes durante sus comidas y cenas. Una carta de postre
ideal que combina una extrema cremosidad con la fusién perfecta entre
diferentes sabores. jCompruébalo!




@

Bawareis de Frulod
del 3odque
Ref. 20076

Con sabrosa bavarois de vainilla
y bizcocho con coulis de frutas
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Surtido de tartas especialmente elaboradas para compar-
tir en una celebracién o bien ofrecerlas como postre en
hoteles, restauracion o cafeteria. Disponibles en cajas de
6 unidades.

TMoudse Tres Chocolales

Beawarois de Chocolede
Ref. 20014 Crujiente
Chocolate con leche, blancoy Ref. 20015

negro cubierto con glaseado
de chocolate
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Mousse y crujiente de chocolate
con praliné cubierto de glaseado
de chocolate
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Tiramisa
Ref. 20071

Bizcocho con café y vino de Marsala,
mousse de mascarpone y glaseado
de chocolate
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Didmetro  Gramaje Pesocaja Cajascapa Capaspalet Cajaspalst  Descongelacion  Porclones Gramaje Peso caja Capaspalst  Cajaspalet  Descongelacion  Porclones
Cake de Arandanos y Chocolate Blanco (ake de Coffe Dome
REF:
REF: % 140 56 12 6 7 9 nevera 12 : 47589 1830 405 b 2 Shreera 12
47809
(ake de Lima
REF: REF:
41970 26 1425 4275 12 B 12 4h nevera 12 i = 41994 1350 54 6 12 h nevera 12
Gake de Chaco y Coco
REF: i REF:
1799 2% 2030 812 12 6 7 8h nevera 12 @ 21915 2500 75 9 81 3h Temp. Amblente 20
Tarta de Manzana Brettone y Almendras (ake de Chocolate
o REF: REF:
= % 1000 6 4 10 1 9 nevera 10 ‘ i 1800 54 12 108 Bh nevera 20
Rocky Road Cake
REF: % 1950 15 REF: Bh nevera
27980 : 5 12 2 S nevea 10 44274 2300 63 10 0 thTemp. Ambiente 0
American Apple Pie Cake de Fresas Naturales
REF: % 1800 12 12 6 7 8 h Temp. Ambients 12 REF:
T : 46404 Dhen %evera 2784 2300 63 10 90 9h nevera 2
&
Grumble de Manzana y Caramelo Pastel de Toffee y Avellanas
== REF: REF:
a o % 1800 72 12 6 72 h nevera 12 ‘ A1 2000 6 1 8 Oh nevera 2
Cake de Choco y Choco Blanco Brownie con Chips de Chocolate
REF: REF:
- i 28 1100 41 b 7 9 nevera 12 . e 4760 476 20 120 Bh nvera 3
Bizeocho Doble Choco Cake Red Fruit Choco
- B % 140 oo 1 192 Oh novera 12 ‘ o 1440 4% 1 B8 40 Tomp, Ambierts 21
Bizcocho Choco y Naranja Mousse Tres Chocolates
REF: REF: _ 3
a L %5 W01 o 18 192 91 nevera 12 f e B 4 10 7 10 34 nevera
Tarta de Choco y Frutos Rojos Bavarois de Chocolate Crujiente
REF: REF: } y
0 3360 31 1250 3 375 B 12 7 9h nevera 10 ’ 20015 700 B 42 10 7 70 3-4h nevera
Cake de Choco Blanco y Nueces Pecanas Tiramis@
T REF: & REF: - 700 6 42 10 7 10 3-4h nevera
47800 26 1570 4 628 12 6 72 9h nevera 12 @ ﬁ 20071
Cake de Limdn Bavarols de Frutos del Bosque
- REF: a REF: . '
: 5 prim % 1010 3 3B 12 i 72 Bh nevera 12 @ ﬁ o B0 8 48 10 7 70 3-4h nevera
Tarta de Zanahoria
MEg B 10 1 1381 16 182 Bh nevera 12
Cake Red Velvet
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REF ; AN\ N Y 26 @
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Peso crudo Unidad caja  Kg Caja Precortado Precortado Diémetro Bajopedido  Microondas
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Vandemoortele Ibérica S.A.
(/ Sant Marti de I'Erm, 1 Planta 5
08960 Sant Just Desvern

Tel.: +3493499 98 00
www.vandemoortele.com




