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Historia

Aceites Millas inicia su actividad en el afio 1868, momento en que nuestra
familia se instala a orillas del mar Mediterraneo. Desde entonces hemos ido
creciendo de forma constante, con ilusion y espiritu de superacion.

Durante este tiempo se ha multiplicado la capacidad de produccion, se ha
ampliado la gama de productos y se han implantado avanzados sistemas de
envasado y de control de calidad, con laboratorios propios e instalaciones
de dltima tecnologia.

Ramon Millas

La Finca La Va

con mas de 500.000 olivos

| de Bovera.

de la variedad Arbequina,
es una garantia de la
maxima calidad.




Instalaciones

El Grupo Millas tiene en funcionamiento cuatro fabricas con las mas
modernas instalaciones. Su tecnologia puntera permite la fabricacién de
salsas y emulsiones, la oferta de productos en porciones individuales y
minidosis, la elaboracion y el envasado de aceite de oliva virgen extra, ade-
mas de la elaboracién y el envasado de aceites vegetales.

Aseguramos el suministro en el menor plazo posible. Nuestras lineas de
produccion actuales nos permiten asumir todo tipo de pedido y formato,
segun especifique el cliente.

La oferta de formatos con los que trabajamos incluye porciones individua-
les, recipientes bag in box, tarros de cristal y una extensa gama de cubetas,

entre otros.

Le garantizamos la perfecta
composicion del producto. Trabajamos
con un avanzado sistema productivo
totalmente informatizado que nos
permite realizar operaciones, mezclas
y emulsiones con una exactitud

matematica.

Millab




Innovacién y desarrollo

El 10% de nuestros colaboradores operan en el ambito
del 1+D y el control de calidad. Sus dos modernos labo-
ratorios incluyen el equipamiento mas avanzado. Asi-
mismo, disponemos de cocina experimental y panel de
cata profesional.

Millas es una empresa con un so6lido compromiso en
la defensa del medio ambiente.

Mas de 140 anos en
el mercado y mas de
10.000 clientes nos avalan.




Certificaciones

Para Millas, la busqueda de los mas
altos estandares de calidad y la mejora

continua son nuestra maxima prioridad.

Esta filosofia nos ha permitido obtener
las maximas certificaciones internacio-
nales de calidad:

ISO 9001: 2008
BRC: ISSUE 5
IFS VERS. 5

Asimismo, se nos ha distinguido con
certificaciones ecolégicas y denomina-
cion de origen en Aceite de Oliva.

OLEEYOLIVA
VIRGEANTRA

Proyectos a medida

Millas es una empresa dindmica capacitada para
desarrollar proyectos a medida. Nuestro departa-
mento de |+D disena formulaciones especificas
para todo tipo de clientes. Podemos crear nuevas
salsas, preparados o combinaciones de aceites
para usos muy determinados.

Ofrecemos la fabricacion de otras marcas.

Atencion al cliente
93 760 49 10
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FORMATO 1,850
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FORMATO 1,850

MYC-02
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I Color blanco
77/82 % G + H.
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AOC-02

Con queso
roquefort
Elaborada con ajos
frescos, huevos y SR-02
5% de
Aceite de oliva
virgen
SCR-02
Especial
ensaladas de
marisco

Especial para
ensaladas de pasta
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KET-NOF 10 gr.
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PIM-PEO,12 gr.

A ALLIOLI
CAMPEROS
e 25 ml

TAO-25 /25 ml.



SOBRES ACEITE Y VINAGRE

OLIP-04 /4 ml.

OIV-10 /10 ml.
VIN-10 /10 ml.



DOY PACK , CRISTALY TARRINA
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Salsas fina 45 % vy ligeras 30 %

Salsa fina
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MLNC-96

4,6 L.
’ 9,6 L.



NUESTRAS MAYONESAS
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MAYONESAS CON UNOS DE LOS % MAS ALTOS
DEL MERCADO EN ACEITE Y HUEVO

MY-05 .

75/78 % color blanco

MYS-05

82/85 % color
crema intenso



JARABES DE 1 Kgrs.

SIX-01 SIC-01 SIF-01



ACEITES DE ALTO RENDIMIENTO
30 / 35 Horas rancimat

GBF-25

Especial pescado
alto % en soja

MAG-25 MAG-10

GP-25
GLV-25
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ACEITES DE ALTO RENDIMIENTO

GX-25

35/40 Horas
rancimat

GX-15

GSF-22 45/50
Horas
rancimat

GSF-10
GSF-15

ACEITE ESPECIAL
FREIOURIAS ¥ PREPARACIONES EN CALIENTE

el PREPANADO GMASD
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Alto oleico

40/45 Horas GAO-25
rancimat ’

35/40 Horas

rancimat SOLF-25

SOL-15

SOL-10
,MIIIS

MPIUS




ACEITE DE GIRASOL Y VINAGRE
G-25
G-05

14 horas rancimat

5L.
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VINAGRE DE VI

Vinagre balsamico
N de Modena

X VINAGRE i
BALSAMICO
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10 ml.




NUESTROS ACEITE DE OLIVA DE 5 L.
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ACEITE DE OLIVA:7

OVV-05 OV-05 OAR-05
Virgen Virgen extra Virgen extra
Arbequina



ACEITES DE OLIVA
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Aceite de Oliva, o

OE-01

OP-01 SUAVE 1 L.

INTENSO 1 L.

DAR-10

\ceite de Oliva
irgen Extra




ACEITERAS
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T 250ml
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ARBEQUINA
AMB

PRIMERA EXTRACCIO EN FRED AMB OLIVES CATALANES
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VESXB-75 e’
VEASX-75

PALET DE 252 AMPOLLES DE 750ML



