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’p Vandemoortele

‘ shaping a tasty future

NUESTRA HISTORIA | A NOSSA HISTORIA

Desde 1899, somos la empresa de alimentacion
europea mas comprometida con el emprendimiento

y la innovacion.

Desde 1899, somos a empresa de alimentacdo europeia
mais comprometida com o empreendimento e a inovacao.

Vandemoortele, la empresa familiar belga que desde 1899
nunca ha dejado de evolucionar y crecer.

En las dos ultimas décadas hemos vivido una expansion
extraordinaria. Gracias al respeto por el factor humano,

la calidad y el sabor local nos hemos consolidado como un
grupo de alimentacion europeo lider en dos categorias:
los Productos de panaderia y pasteleria congelada,
Margarinas, aceites y grasas para cocinar y Salsas.

A dia de hoy, nuestra primera fabrica sigue en
funcionamiento.

Vandemoortele, a empresa familiar belga que desde 1899
nunca deixou de evoluir e crescer.

Nas duas Ultimas décadas vivemos uma expansao
extraordindria. Gragas ao respeito pelo fator humano, a
qualidade e ao sabor local consoliddmo-nos como um grupo
de alimentacao europeu lider em duas categorias: o Produtos
de padaria e pastelaria congelada, Margarinas, 6leos e gorduras
culinarios e Molhos.

Hoje em dia, a nossa primeira fabrica continua a funcionar.

PRESENCIA EN EUROPA | PRESENCA EUROPA

wilfm  cal
H ¥ d ﬁﬁ OFICINAS COMERCIALES
d . Vandemoortele tiene oficinas

comerciales en 12 paises europeos y en
los EE. UU. La sede de Vandemoortele
estd ubicada en Gante, Bélgica.

czsd] CENTROS DE PRODUCCION
Vandemoortele dispone de 34 centros
de produccion de la maxima calidad
por toda Europa; de este modo,
garantizamos la proximidad en todos
nuestros mercados clave.

Wil EXPORTACION MUNDIAL

Exportamos de Europa a 95 paises de
todo el mundo.

Una empresa europea que vende en todo el mundo

Uma empresa europeia que vende no ambito global

5.100 empleados construyendo un futuro sabroso con
clientes de todo el mundo.

Shaping a Tasty Future
Shaping a Tasty Future

La alimentacion es fuente de energia y salud, pero también
es el centro de muchos momentos de nuestra vida,
satisfaciendo necesidades fisicas y sociales.

Por eso no podemos hacer mas que disfrutarla.

Desde Vandemoortele, nuestra obligacion es compartir

el placer por el sabor con elaboraciones deliciosas, inspiradas
en los gustos locales y en la artesania; y nuestro compromiso,
trabajar por un futuro hecho de sabores exquisitos.

De aqui nace nuestro lema “Shaping a tasty future”.

ﬁﬁ ESCRITORIOS COMERCIALES
AVandemoortele tem escritérios comerciais
em 12 paises da Europa e também nos EUA.
A sede daVandemoortele esta situada em
Gante, Bélgica.

gzadl CENTROS DE PRODUGAO
AVandemoortele possui 34 centros
de producéo de alta qualidade em
toda a Europa para garantir a
proximidade a todos 0s nossos
principais mercados.

witfi EXPORTAGAO MUNDIAL
Exportamos da Europa para 95 paises
em todo o mundo.

5.100 funcionarios ddo forma a um futuro saboroso para clientes

em todo o mundo.

A alimentacdo é fonte de energia e saide, mas também é
o centro de muitos momentos da nossa vida, satisfazendo
necessidades fisicas e sociais. Por isso ndo poderiamos fazer

mais do que a desfrutar.

AVandemoortele tem como obrigacao partilhar o prazer pelo
sabor com confe¢des deliciosas, inspiradas nos gostos locais
e no artesanal; e como compromisso, trabalhar por um futuro
feito de sabores deliciosos. Daqui nasce o nosso lema

“Shaping a tasty future”.



Mision / Vision / Valores

Missao / Visao / Valores

MISION | MISSAO

El sabor, nuestro ingrediente estrella

Nuestra mision es clara. Queremos llevar a tus clientes
el mejor sabor a su cocina, a su mesay alli donde estén,
en forma de comidas saludables y pequefos caprichos.

Ofrecemos soluciones profesionales fiables y hechas a
medida para que todos puedan disfrutar dia a dia.

0 sabor, 0 nosso ingrediente estrela

A nossa missdo é clara. Queremos levar aos seus clientes o
melhor sabor da sua cozinha, a sua mesa e onde estiverem,
em forma de refei¢des saudaveis e pequenos miminhos.

Oferecemos solucdes profissionais fidveis e feitas a medida
para que todos possam desfrutar no seu dia a dia.

VISION | VISAO

Ofrecer el mejor sabor, calidad y servicio

Para anticiparnos a las nuevas tendencias en comida
y cocina, innovamos teniendo en cuenta los sabores y
preferencias locales sin perder de vista al consumidor.

En Vandemoortele, las personas son siempre lo mas
importante.

Oferecer o melhor sabor, qualidade e servico

Para nos anteciparmos as novas tendéncias em comida
e cozinha, inovamos tendo sempre em conta os sabores
e preferéncias locais sem perdermos de vista o consumidor.

Na Vandemoortele, as pessoas sdo sempre o mais
importante.

VALORES | VALORES

Somos lo que hacemos
RESPETO

El respeto hacia los demas y hacia el medio ambiente nos
define.

COOPERACION

Compartimos conocimientos y experiencias, colaborando
proactivamente con nuestros equipos y socios.

AMBICION

El mejor sabor, la mejor calidad y el mejor servicio: nuestra
promesa para que nuestros clientes puedan desarrollar sus
negocios a largo plazo.

Somos o que fazemos
RESPEITO

0 respeito pelos outros e pelo meio ambiente
define-nos.

COOPERAGAO

Partilhamos conhecimentos e experiéncias, colaborando
proativamente com as nossas equipas e sécios.

AMBICAO

0 melhor sabor, a melhor qualidade e o melhor servico: a nossa
promessa para que os nossos clientes possam desenvolver
negocios a longo prazo.



Nuestros clientes

0s nossos clientes

Seduce a tus clientes
con los mejores
sabores, ofreciendo
productos de calidad
con la amplia y variada
gama de productos
Vandemoortele.

Seduza os seus clientes
com os melhores sabores,
oferecendo produtos de
qualidade com a ampla e
variada gama de produtos
Vandemoortele.

HOTELES | HOTEIS CAFETERIAS | CAFETARIAS

-
{Clientes de viaje de negocios o turistas? Darienda suelta a la creatividad
La buena reputacion de un hotel depende aportando un toque personal de
de la calidad de su desayuno y de su oferta buen gusto al desayuno o merienda
de pastas dulces y saladas. de los clientes.

Use e abuse da criatividade
acrescentando um toque pessoal de
bom gosto ao pequeno-almogo ou
lanche dos clientes.

Clientes de viagem de negdcios ou turistas?
A boa reputacdo de um hotel depende da
qualidade dos seus pequenos-almocos e da
sua oferta de massas doces e salgadas.

Los productos Vandemoortele
también son una agradable
sorpresa en el trabajo, en la
escuela o para inspirar y llenar
de sabor eventos de todo tipo.

Os produtos Vandemoortele
também sdo uma agradavel
surpresa no trabalho, na escola
ou para inspirar e encher de sabor
eventos de todo o tipo.

CATERING SOCIAL - INSTITUCIONES
i CATERING SOCIAL - INSTITUICOES

Juega la carta de la frescura, el sabor
y la calidad para que cualquier cliente
pueda disfrutar con un bocadillo
rapido o un capricho muy dulce.

Jogue a carta da frescura, do sabor e
da qualidade para que qualquer cliente
possa desfrutar de uma sandes rapida o

de um miminho muito doce.
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PANADERIAS Y PASTELERIAS
PADARIAS E PASTELARIAS

Y T

NDWIC

No importa lo rapido que
sea el ambiente de trabajo:
gracias a los productos
Vandemoortele no hay que
renunciar al sabor auténtico
del pan tradicional,
focaccias y pasteles.

N&o interessa o quéo rapido
é o0 ambiente de trabalho:
gracas aos produtos
Vandemoortele ndo é
necessario renunciar ao sabor
auténtico do péo tradicional,
focaccias e bolos.

Los pequeiios detalles
siempre marcan la diferencia,
tanto en el acogedor bistré
como en el restaurante mas
refinado. Subraya la calidad
con nuestros productos.

Os pequenos detalhes fazem
sempre a diferenca, tanto num
acolhedor bistré como num
restaurante mais requintado.
Dé maior destaque a qualidade
com 0s nossos produtos.



Video en castellano

Video em portugués
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Saboreando
un futuro
responsable

Saboreando
um futuro
responsavel

1.

ABASTECIMIENTO RESPONSABLE

La sostenibilidad de nuestras actividades depende de lo que
nosotros hacemos y también de lo que nuestros proveedores
hacen por nosotros. Nos comprometemos a promover un
comportamiento ético en toda nuestra cadena de valor para
garantizar que tanto las personas como el medio ambiente
sean tratados con respeto.

ABASTECIMENTO RESPONSAVEL

A sustentabilidade das nossas atividades depende do que

nds fazemos e também do que os nossos fornecedores fazem
por nds. Comprometemo-nos a promover um comportamento
ético em toda a nossa cadeia de valor de forma a garantir que
tanto as pessoas como o meio ambiente sejam tratados com
respeito.

)

2.

PRODUCCION ECOEFICIENTE

El afan por encontrar nuevas formas de minimizar el impacto
de nuestro proceso de produccion en el medioambiente nos
define. Por ello, optimizamos los recursos como la energia,
agua, embalaje e ingredientes al maximo para reducir
emisiones y posibles desperdicios.

PRODUCAO ECOEFICIENTE

0 desejo de encontrarmos novas formas de minimizar o
impacto do nosso processo de producdo no meio ambiente
define-nos. Por isso, otimizamos os recursos como a energia,
4gua, embalagem e ingredientes ao maximo, de forma a reduzir
as emissdes e possiveis desperdicios.

3.

COMPROMISO CON LAS PERSONAS

Nuestra prioridad es proporcionar a nuestros empleados

un entorno de trabajo seguro, apoyandolos, valorando su
diversidad y animéndolos a desarrollar su talento. Fuera de la
compaiiia, estamos comprometidos y en constante didlogo
con nuestra comunidad local.

COMPROMISSO COM AS PESSOAS

A nossa prioridade é proporcionarmos aos nossos empregados
um ambiente de trabalho seguro, apoiando-os, valorizando

a sua diversidade e incentivando-os a desenvolverem o seu
talento. Fora da empresa, estamos comprometidos e em
constante didlogo com a nossa comunidade local.

PRODUCTOS DE CONFIANZA

Como fabricante de alimentos, tenemos una gran
responsabilidad con nuestros clientes. Nos enorgullece
ofrecer alimentos de méxima calidad, con un sabor
excepcional y totalmente seguros. Controlamos la calidad de
nuestros productos a lo largo de toda la cadena de valor para
garantizar su maxima seguridad.

PRODUTOS DE CONFIANCA

Como fabricante de alimentos, temos uma grande
responsabilidade com os nossos clientes. Orgulhamo-nos

por oferecer alimentos da maxima qualidade, com um sabor
excecional e totalmente seguros. Controlamos a qualidade dos
nossos produtos ao longo de toda a cadeia de valor de forma a
garantirmos a sua seguranga maxima.



MARCAS | MARCAS

LANTERNA®

LOS MEJORES SECRETOS DE LA
BELLISIMA ITALIA

05 MELHORES SEGREDOS
DA BELISSIMA ITALIA

Desde Génova nos llega el genuino sabor

de Italia. Foccacias, ciabattas y pizzas con
ingredientes de primera calidad, sencillos y
naturales. Cada bocado es intenso y sabroso.
Faciles y rapidos de hornear.

Desde Génova chega-nos o genuino sabor

de Itdlia. Foccacias, ciabattas e pizzas com
ingredientes de primeira qualidade, simples e
naturais. Cada pedaco é intenso e saboroso.
Faceis e rapidas de levar ao forno.
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LES PAINS PERENES DE ROLAND COTTES®

UNA SELECTA GAMA DE PANES PARA
TODOS LOS GUSTOS

UMA SELETA GAMA DE PAES PARA
10D0S 05 GOSTOS

Selecta gama de panes basados en recetas
artesanales, elaborados con masa madre,
semillas y frutos secos, cocidos en horno de
piedray con largas fermentaciones, siguiendo
las recetas tradicionales de Roland Cottes. Panes
de gran calidad para clientes exigentes.

Seleta gama de paes baseados em receitas
artesanais, elaborados com massa léveda,
sementes e frutos secos, cozidos no forno de pedra
e com longas fermentacdes, seguindo as receitas
tradicionais de Roland Cottes. Paes de grande
qualidade para clientes exigentes.

BANQUET D'OR®

UN AUTENTICO PLACER PARA
LOS SENTIDOS

UM AUTENTICO PRAZER PARA
0S SENTIDOS

Un amplio y delicioso surtido de panes, tartas
y bolleria de alta calidad, principalmente de
mantequilla y al mas puro estilo francés, que se
presentan con diferentes niveles de acabado:
listos para fermentar, cocer o servir.

Um amplo e delicioso sortido de pdes, tartes

e produtos de pastelaria de elevada qualidade,
principalmente de manteiga e ao mais puro estilo
francés, que se apresentam com diferentes niveis
de acabamento: prontos a fermentar, cozer ou
servir.

LA PATISSERIE DU CHEF®

CREACIONES UNICAS PARA
TUS CLIENTES

CRIACOES UNICAS PARA
0S SEUS CLIENTES

Con atractiva presentacion, delicado sabor y
selectas materias primas, son la carta de postres
ideal. Una auténtica maestria pastelera por su
altisima calidad.

Com uma apresentacao atraente, delicado
sabor e seletas matérias-primas, sdo a ementa
de sobremesas ideal. Uma auténtica mestria
pasteleira pela sua elevadissima qualidade.
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AMERICAN STYLE BAKERY

sy Guiginal ay Criginal ayGuiginak ayCuginal ay Cuiginal
DOONY'S MUFFINS CAKES COOKIES BROWNIES

MY ORIGINALS®

UN SABOR EXQUISITO AL MAS PURO
ESTILO AMERICANO

UM SABOR EXCELENTE AO MAIS PURO
ESTILO AMERICANO

Sabrosa gama compuesta por Doony’s, muffins,
cakes, cookies y brownies, con un auténtico
estilo americano. Elaborados siguiendo las
recetas americanas originales, con ingredientes
de primera calidad. jListos para descongelar y
servir en cualquier momento!

Saborosa gama composta por Doony’s, muffins,
cakes, cookies e brownies, com um auténtico
estilo americano. Elaborados seguindo as receitas
americanas originais, com ingredientes de
primeira qualidade. Prontos a descongelar e servir
a qualquer momento!

PANAVI®

LA MEZCLA ENTRE TRADICION
EINNOVACION

A MISTURA ENTRE TRADICAO
E INOVACAO

Bolleria tradicional elaborada siguiendo las
recetas artesanales que te transportaran a los
mejores desayunos y meriendas de tu nifiez.
Una deliciosa familia compuesta por una amplia
gama de productos elaborados con ingredientes
de alta calidad, como croissants, ensaimadas,
brioches, delicias, triangulos y cocas.

Produtos de pastelaria tradicional elaborada
seguindo as receitas artesanais que lhe transportardo
aos melhores pequenos-almogos e lanches da

sua infancia. Uma deliciosa familia composta por
uma ampla gama de produtos elaborados com
ingredientes de elevada qualidade, como croissants,
ensaimadas, brioches, delicias, tridngulos e cocas.

BAKE'UP®

LA TECNOLOGIA MAS INNOVADORA
DEL MERCADO

A TECNOLOGIA MAIS INOVADORA
DO MERCADO

BAKE‘UP® es una exclusiva tecnologia que
permite que las piezas de bolleria, sin necesidad
de descongelar previamente, fermenten y
desarrollen en el horno y estén listas en

20 minutos. Y con la ventaja anadida de que

en crudo, su tamaiio es hasta 3 veces mas
pequeiio que un producto prefermentado.
Disfruta a cualquier hora de auténticos
croissants recién horneados.

BAKE'UP® é uma exclusiva tecnologia que permite que

as pegas de pastelaria, sem necessidade de descongelar
previamente, fermentem e desenvolvam no forno e estejam
prontas em 20 minutos. E com a vantagem acrescentada de
que antes de serem levados ao forno, o seu tamanho é até

3 vezes mais pequeno que um produto pré-fermentado.
Desfrute a qualquer hora de auténticos croissants
acabadinhos de sair do forno.
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Margarina

Margarina
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LEYENDAS | LENDAS
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Pintado
Pintado

Producto
decorado

Produto
decorado

Bajo pedido

A pedido

Listo para
comer

Pronto para
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Peso crudo S, Tiempo descongelacién
Peso unitario i Tempo descongelacao
Unidad caja S, Tiempo coccion
Unidad caixa “m  Tempo cozedura
Peso caja S, Tiempo fermentacion
Peso caixa “ua®  Tempo fermentacao
Cajas palet Precortado
/- e —
Caixas palete - Pré-cortado

Temp. coccion

Temp. cozedura
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Microondas
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Precortado

Pré-cortado

Diametro

Diametro
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BOLLERIA | PASTELARIA

Contamos con un gran surtido de bolleria con las familias Panavi y Banquet D‘Or.
Descubre estos productos congelados elaborados con el sello de calidad Vandemoortele
y distribuidos con gran éxito por todo el mercado europeo.

Una amplia gama para todos los gustos: desde los mas tradicionales que requieren
fermentacion, los productos listos para cocer, la bolleria con la innovadora y renovada
tecnologia Bake’Up que permite ahorrar espacio y hacer el trabajo de nuestros pasteleros
mucho mas sencillo y, finalmente, la bolleria lista.

Este gran surtido de productos enamorara a cualquier paladar, desde los mas exigentes e
innovadores, a los apasionados por el sabor mas tradicional.

A melhor qualidade em cada pedaco

Contamos com um grande sortido de produtos de pastelaria com as familias Panavi e
Banquet D‘Or. Descubra estes produtos congelados elaborados com o selo de qualidade
Vandemoortele e distribuidos com grande éxito por todo o mercado europeu.

Uma ampla gama para todos os gostos: desde os mais tradicionais que requerem fermentacéo, aos
produtos prontos a levar ao forno, aos produtos de pastelaria com a inovadora e renovada tecnologia
Bake’Up que permite poupar espaco e tornar o trabalho dos nossos pasteleiros muito mais simples
e, por fim, aos produtos de pastelaria ja prontos a servir.

Este grande sortido de produtos agradara qualquer paladar, desde os mais exigentes e inovadores,
aos apaixonados pelo sabor mais tradicional.

La mejor calidad con cada bocado
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BOLLERIA TRADICIONAL - PASTELARIA TRADICIONAL

CROISSANTS - CROISSANTS

CROISSANT ARTESANO PLUS
CROISSANT ARTESANAL PLUS

CROISSANT ARTESANO PLUS
CROISSANT ARTESANAL PLUS

CROISSANTS - CROISSANTS

CROISSANT ARTESANO
CROISSANT ARTESANAL

CROISSANT ARTESANAL

CROISSANT ARTESANAL

s;ﬂ“”»f < 34//4; Q\gxe% < 344;,;
o A5 ‘¥
i 64 B 64k 2 1009 i 64 B 64k 2 70g B 110 B 77k
& - &5 110 min E 8x8 4% - i< 110 min B 8x8 & - ‘&7 110 min
P 1800 5 14min ¢ 1800 5 12min P 1800
CROISSANT ARTESANO CROISSANT ARTESANO CROISSANT ARTESANO

CROISSANT ARTESANAL

MINI CROISSANT ARTESANITO
MINI CROISSANT ARTESANITO

CROISSANT SELETO ARTESANAL

CROISSANT ARTESANAL

28362 |

2 85¢g B 50 B 425k 2 85¢g B3 90 B 7,65k 2 65¢g 03 210 B 1365kg
B 8x13 % 20min & 90-110 min E 8x8 - {&% 90-110 min B 8x6 %% 30min 75-90 min
& P 1800 5 14min ¢ 1800 5 18 min P 2102200

CROISSANT SELECTO ARTESANO CROISSANT ARTESANO MINI CROISSANT ARTESANITO

MINI CROISSANT ARTESANITO

& 25

E 8x8

CROISSANT SAVEUR
CROISSANT SAVEUR

4&" 844,&’ ’&d" 844,&

‘¥ ‘¥

[ 42461 |

2 85 2 85g

B2 8x16 E2 8x8
i & 12min

20

B4y
NP

‘¥

= 25q
B 8x8 % -
5 12min

B 10kg

‘St 35-45min

& 7,65kg
. {=: 110 min

\\}\\A-M@?

Vi

[ 28621

2 70g B 168 B 11,76kg

B 9x6 & 30min ‘=% 150-190 min
¢ 1800

21

PASTELARIA

BOLLERIA -



22

BOLLERIA TRADICIONAL - PASTELARIA TRADICIONAL

CROISSANTS - CROISSANTS

CROISSANT 27% MTQ
CROISSANT 27% MTG

CROISSANT RECTO
CROISSANT RETO

2 70¢ B 150 &L 10,5kg
2 8x8 % 30min {S: 150 min

14-16min 48 1800

MINI CROISSANT
MINI CROISSANT

0w B 10kg
@ - {&} 60-75 min
¢ 1800

MINI CROISSANT RECTO
MINI CROISSANT RETO

S\'\)-Mu'/‘,«

Vi

2 25¢ B3 200 & 5kg
= 8x16 % 30min & 110min
{55 10min ¢ 1500 opcional

MINI CROISSANT RECTO
MINI CROISSANT RETO

& 25g
B 8x13

5 12min

MINI CROISSANT
MINI CROISSANT

B 240 & 6k
@ - {&} 35-45min
¢ 1800

4‘5)"544,&'

o 4

2 20g B3 450 B 9kg
E 3x8 “: 30min iS: 75min
€ 12min ¢ 180

S\'\)-M‘MQ
SAPE

| g
ZzZ
%

[ 4201 |
2 20g
B2 8x10

5 10-12min

B 350 B 7Kg
% 20min {&: 60 min
gﬂ; 180-1900 opcional

CROISSANTS - CROISSANTS

CROISSANT RECTO EXTRA CHOCO
CROISSANT RETO EXTRA CHOCO

NBay,
P

‘¥

7 80 &5 96kg
& - S 110min
¢ 1800

CROISSANT CHOCO BOMBON
CROISSANT BOMBOM

CROISSANT RECTO CHOCO
CROISSANT RETO CHOCO

&h"’%%

do 4

2 110¢ i 45 B 495k
E 8x16 % - ‘=% 110 min
S 14min P 1800

MINI CROISSANT RECTO CREMA
MINI CROISSANT RETO CREME

&k"’ﬂ@y

o 4

28845

2 80g BT 120
B 8x8 & -
S 14min P 1800

MINI CROISSANT RECTO CHOCO
MINI CROISSANT RETO CHOCO

5 96kg

,&O\'BM&

de 4

28796

2 309 "I 167 & s5kg

E 3x16 & - iS? 35-45min
& 12min P 1800

&gk'ﬂl,yéy

‘¥

28797

2 25 B3 200
EE 8x16 @ -
& 12min P 1800

§5kg

/% 35-45min
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BOLLERIA TRADICIONAL - PASTELARIA TRADICIONAL

CROISSANTS SALADOS - CROISSANTS SALGADOS

CROISSANT RECTO BIKINI
CROISSANT RETO MISTO

CROISSANT RECTO PLUS BIKINI
CROISSANT RETO PLUS MISTO

&H’M@ &NBM&
e 4 o 4
[ 29010 |
5 40 2 1009 B3 90 & 9kg
& - B 8x8 & - i 110 min
P 1800 5 14min P 1800

CROISSANT RECTO SOBRASADA
CROISSANT RETO SOBRASSADA

CROISSANT RECTO FRANKFURT
CROISSANT RETO SALSICHA

B4y
& a%

de 4

MBay,
P

e 4

B 45 B 45k 2 90g B 45 B 4,05kg
& - B 8x16 & - i 110 min
¢ 1800 © 14min ¢ 1800

SURTIDO MINI RECTOS SALADOS (bikini, atuin, frankfurt, sobrasada y tortilla) MINI CROISSANT RECTO TORTILLA
SORTIDO MINI CROISSANTS SALGADOS (fiambre e queijo, atum, salsicha, sobrassada e tortilha) MINI CROISSANT RETO TORTILHA

.‘“b

2 30¢ i 165 B 5k 2 3¢ 6 152 B 5kg
& - & 8x16 & - i+ 35-45min
¢ 1800 5 12min P 1800

CROISSANTS SALADOS - CROISSANTS SALGADOS

MINI CROISSANT RECTO ATUN
MINI CROISSANT RETO ATUM

MINI CROISSANT RECTO FRANKFURT
MINI CROISSANT RETO SALSICHA

oMRINg MRINg SO-Arg,

& o & NPFR

S S TANG
=]

At

2 30¢g B 167 B 5kg 167 5 5kg
& 8x16 & - {8} 35-45min @ - /8% 35-45min
5 12min P 1800 P 1800

MINI CROISSANT RECTO BIKINI
MINI CROISSANT RETO MISTO

MINI CROISSANT RECTO SOBRASADA
MINI CROISSANT RETO SOBRASSADA

%@KIM %QM\IIM

2 30¢g 167 B 5kg 2 28¢g

B 8x16 & - 35-45 min B 8x16 ;

%% 12min Gﬂi 1800 5% 12min ‘ﬂ‘ 1800

LIBRO MIXTO
MISTO QUADRADO

MRl <D0
& &

E ‘(
2 110g i 60 B 66kg
B 8x13 % - /S 120 min

© 1416min 4 1800
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GRAN NAPOLITANA CHOCO
GRAN NAPOLITANA CHOCO

BOLLERIA TRADICIONAL - PASTELARIA TRADICIONAL

NAPOLITANAS - NAPOLITANAS

NAPOLITANA CREME

NAPOLITANA CREMA

ENSAIMADAS - ENSAIMADAS

[ 42201 |
2 140¢ B3 50
B 8x13 % 30min

15 min P 1800

NAPOLITANA PLUS CHOCO
NAPOLITANA PLUS CHOCO

B 7Kg

{5 105 min

RIN,
$J\ 4
=

2 120g
Bl 8x15

12 min

NAPOLITANA CHOCO
NAPOLITANA CHOCO

B 50 B 6kg
& 60min {: 105 min
P 1800
ENSAIMADA PLUS

ENSAIMADA PLUS

ENSAIMADA CABELLO
ENSAIMADA CHILA

&k"’%,;

‘Y

2 140¢ i 54
EE 8x8 S 30min

8 min P 1800

ENSAIMADA NORMAL
ENSAIMADA NORMAL

& 756kg
{5 180 min

2 120g 73 50
B2 8x15 S 30min

& 14min P 1800

CONSEJO - CONSELHO
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B 6kg

{5 105 min

2 100g
B 8x16

5 12min

,&0'344;,7

‘Y
B 50 B 5k 2 125g i 30 B 375k
# 30 min {S 105 min B 8x13 3% 30min ‘=7 180 min

P 1800 5 8min P 1800

MINI ENSAIMADA
MINI ENSAIMADA

&k"’l«%

‘¥

2 95 B 60
E 8x8 % 30min

& 6min P 1800

MINI ENSAIMADA ARTESANA
MINI ENSAIMADA ARTESANAL

5 57k

{57 180 min

40"‘\-“4%,,

o 4

& 37g 243 B 9kg
B 8x8 & 30min ‘S 120 min

©* Smin P 1800

’&Q'BM%’

‘¥

2 37g i3 270
B 8x8 & 30min
% 5min P 1800

B 10kg

27
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BOLLERIA TRADICIONAL - PASTELARIA TRADICIONAL

ESPECIALIDADES DULCES - ESPECIALIDADES DOCES

BRIOCHE
BRIOCHE

MINI BRIOCHE
MINI BRIOCHE

2 60g i 83
B2 8x16 S 30min

Gﬂi 1800

MINI TWIST CHOCO-CREMA
MINI TWIST CHOCO-CREME

2 30g B 167 & 5kg
B 8x16 % 30min 120 min
& 6min P 1800

MONTSERRATINAS

MONTSERRATINAS

S,

S 3
g o
P

TRONQUITO CREMA
TRONQUINHO CREME

2 100g B 80
B 8x11 &% 30min
5 12min P 1800

TRONQUITO CHOCO
TRONQUINHO CHOCO

%@\NN,;
2 70g 3 100 B 7k
B 8x13 S 30min

Gﬂ) 1800

%@\Nfu

2 70g 3 100

B 8x13 S 30min
5 12min P 1800

BASES - BASES

BASE CROISSANT 6 mm
BASE CROISSANT 6 mm

TRIANGULO PLUS 10 mm
TRIANGULO PLUS 10 mm

&k"’%,;’

de 4

[ 41419 |

2 10009 B 10 B 10kg
B a1 & 30min i 90 min
S 14min P 1800

TRIANGULO 10 mm
TRIANGULO 10 mm

&k"’%,;’

o 4

[ 29012

2 85g i3 100 5 85kg

B 8xs “§ 30min ‘S 90 min
¢ 180

BASE DE HOJALDRE 6 mm
BASE MASSA FOLHADA 6 mm

Qé,t\'“,y’

o 4

29011

2 704 B3 120 & 84kg
B 8x8 & 30min ‘=% 90 min
© 10min P 1800

PLACA DE HOJALDRE 3,5 mm (53 x 32)
BASE MASSA FOLHADA 3,5 mm (53 X 32)

MR INg

$@

2 10009 i 10 5 10kg
B axn2 % 30min = -
&% 25min P 1900

PLACA DE HOJALDRE 2,8 mm
PLACA DE MASSA FOLHADA 2,8 mm

‘?Q\Klfu o0 5 P;o

[ 21419
2 910g 1 5 10,01kg
& 4x16 & 15min OF

© 2025min - 4 2200

§\\,\J M4y, A
g 2

[ 21500 |
2 714g B 14 B 10kg
EE 4x16 & Smin -

$2025min - € 190-2200
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BOLLERIA TRADICIONAL - PASTELARIA TRADICIONAL

BASES - BASES

PLACA DE HOJALDRE 2,5 mm
PLACA DE MASSA FOLHADA 2,5 mm

BASE DE HOJALDRE 6 mm
BASE MASSA FOLHADA 6 mm

PLACAS DE HOJALDRE - PLACAS DE MASSA FOLHADA

PASTELARIA
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PLACAS DE HOJALDRE | PLACAS DE MASSA FOLHADA

%@J\IIM %@RIIM

s s El éxito de las Placas de Hojaldre Vandemoortele se debe a
la gran calidad de sus ingredientes. Logra unos resultados
espectaculares con nuestra variedad de placas, disponibles
en diferentes formatos y materias primas como la margarina
o mantequilla.
O exito das Placas de Massa Folhada Vandemoortele devesse

m a grande qualidade dos seus ingredientes. Atinge resultados

2 625 g B 16 g 10kg 2 600 g B 12 g. 7,2kg espetaculares com a nossa variedade de placas, disponiveis em

B 4x16 & 5min @ ) B 8x12 & 30min ) dlferentes. formatos e materia prima como a margarina

) ) ou manteiga.

© 2025min - € 190-2200 & 25min ¢ 1900

PLACA DE PIZZA 2,8 mm (52 x 32)

BASE DE PIZZA 2,8 mm (52 x 32)

SUGESTAO DE ELABORAIC

Iim ) : APRESENTACAO COM A FOLHA™
& 6509 B n & 7.8k : & DE MASSA FOLHADA
B 4x16 5 10min = - WG RLDE

5 2025min - f190-2300

CONSEJO - CONSELHO
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BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

BAKE'UP®

iLA NUEVA GENERACION
BAKE'UP® YA ESTA AQUI!

Presentamos la ultima generacion de Bake’Up®, nuestra
tecnologia mas innovadora para croissants y pains au
chocolat.

Su lanzamiento en el afio 2000 supuso una auténtica
revolucion en el sector.

Ahora hemos renovado la férmula incorporando nuevos
arcos en la bolleria, para obtener productos mas regulares.

En tan solo 20 minutos se pueden conseguir piezas
exquisitas de color dorado, con capas bien diferenciadas y
el sabor de la auténtica bolleria tradicional francesa.

Ademas, tienen la ventaja de que en crudo su tamaiio es
hasta 3 veces inferior a un producto prefermentado, para
poder disfrutarlos en cualquier momento.

Descubre la nueva generaciéon Bake’Up®

[=]

A NOVA GERACAQ
BAKE'UP® JA ESTA AQUI!

Apresentamos a Ultima gera¢ao de Bake’Up®, a nossa
tecnologia mais inovadora para croissants e pains au
chocolat.

0 seu lancamento em 2000 supés uma auténtica revolugao
no sector.

Agora renovamos a fdrmula incorporando novos arcos nos
produtos de pastelaria, para obtermos produtos mais regulares.

Em apenas 20 minutos obtém-se porcdes deliciosas de cor
dourada, com camadas bem diferenciadas e com o sabor da
auténtica pastelaria tradicional francesa.

Para além disso, tém a vantagem de que em cru o seu
tamanho é até 3 vezes inferior a um produto pré-fermentado,
para poderem ser desfrutados a qualquer momento.

Descubra nova geracdo Bake’Up®

[m]p-% =]

| X EFHE

NO DESCONGELAR,
NO FERMENTAR,
NO GLASEAR

iElaboraciones listas en
18-25 minutos! Bolleria
pintada con huevo lista
para cocer.

NAO DESCONGELAR,
NAO FERMENTAR,
NAO GLACEAR

Elaboracdes prontas em
18-25 minutos! Produtos
de pastelaria pincelados
com ovo e prontos para ir
ao forno.

4

MENOS VOLUMEN, MAS
AHORRO DE ESPACIO

Su tamano en crudo es
tres veces inferior a la
bolleria prefermentada,
permitiendo almacenar
mas productos y disponer
de mayor surtido.

MENOS VOLUME, MAIOR
POUPANCA DE ESPACO

0 seu tamanho antes

da cozedura, até 3 vezes
inferior ao dos pastéis
pré-fermentados, permite
armazenar mais produtos
num espago menor, para
poder oferecer um maior
sortido.

— e v
CONSUMIDOR FELIZ AMPLIA VARIEDAD ALTA CALIDAD
Su rapida y facil DE POSIBILIDADES GARANTIZADA
preparacion permite
pequefios y mas frescos POSSIBILIDADES GARANTIDA

para tus clientes, con
menor merma para tu
negocio.

CONSUMIDOR FELIZ

A sua preparagao facil e
rapida permite levar ao
forno lotes mais pequenos
e frescos durante todo

o dia a disposicdo dos
seus clientes e menos
desperdicio para o seu
negocio.
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BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

BAKE'UP - BAKE'UP

CROISSANT BAKE'UP
CROISSANT BAKE'UP

CROISSANT BAKE'UP
CROISSANT BAKE'UP

QLS M44,) \%\wo
QU

G
2 80¢g B3 70 B 56k
2 8x14 S - :

¢ 1701750

CROISSANT BAKE'UP
CROISSANT BAKE'UP

RI Do
hRINg \%\k

s *’(

= 809 § 70 B 56k
E x4 & - B -

© 2030min - 4 1701750

CROISSANT BAKE'UP
CROISSANT BAKE'UP

2 60g i 100 B 6kg
B 8x14 S -

¢ 170175

CROISSANT BAKE'UP
CROISSANT BAKE'UP

[ 29202 |
= 609 B 180 = 10,8kg

© 2030min 4 1701750

CROISSANT BAKE'UP
CROISSANT BAKE'UP

S &
O
2 40g B3 130
& -
€ 160-165

RI 00
A s

O

= 409 B 130 = 5.2kg
& sx14 G - ~

© 2530min 4P 160-1650

BAKE'UP - BAKE'UP

MINI CROISSANT RECTO BAKE'UP
MINI CROISSANT RETO BAKE'UP

MINI CROISSANT RECTO BAKE'UP
MINI CROISSANT RETO BAKE'UP

[ 29126 |
2 25¢ i3 200 5 5kg
= x4 S - O

© 2022min 41701750

SUISSE CHOCO
SUICO CHOCO

[ 29199
£ 259 3 200 =
& 1 . & -

1 20-2min 1701750

PAIN AU CHOCOLAT
PAO DE CHOCOLATE

2 120g i3 50 E 6kg
E x4 @ - -

© 18-20min - 4 1900

MINI PAIN AU CHOCOLAT
MINI PAQ DE CHOCOLATE

MMy, ANDO
2 S

N

$

= <

Z ‘ S
o

%

[ 36939 |
2 309 i 180 B 54kg
B sx14 & - < -

© 202min 4@ 1701750

2 75g 5 70 B 525k
E sx14 & - R

:2030min - 1701750

BAKE'UP - BAKE'UP
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BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

CROISSANTS - CROISSANTS

CROISSANT MTQ 70 g
CROISSANT MTG 70 g

CROISSANT RECTO
CROISSANT RETO

2 70g 0 % B 672k
B 8x6 %% 15min -
© 1418min 4P 190-2000

CROISSANT DELICIEUX
CROISSANT DELICIEUX

[ 12385 |

2 60g i3 100 5 6kg

2 8x6 %% 20min e -
$20-25min € 180-190°

MINI CROISSANT RECTO
MINI CROISSANT RETO

44,) \Dﬂ

5 \\«
&
’

[ 38219 |

2 60g ®3 100 5 6kg
B 8x6 & 15min

© 1418min- 4P 160-180°

CROISSANT COCIDO
CROISSANT COZIDO

v»\‘»

[ 12396 |
2 54q B 36 B 194k
S 30min

B 8x7

¢ -

x“ 44*,\

@,

RS

2 25¢ 3 100 B 25k
% 8x15 -
1701800

CONSEJO - CONSELHO
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BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

CROISSANTS - CROISSANTS

CROISSANT RECTO MULTISEMILLAS
CROISSANT RETO MULTISEMENTES

S &,
® x X
Mol
2 80g i 54 B 4324
B 8x7 % 30min

20-25min - % 160-2100

CROISSANT COURBE MULTICEREALES
CROISSANT CURVO MULTICEREAIS

S\'\J\- Mgy, q‘&n U, 7
L]

S% Sx
Q@ *a*
“corn®

NTE

2 80g B 90
B2 8x5 S5 20-30 min

18 min P 1800

CROISSANT MULTISEMILLAS CON JENGIBRE Y MIEL
CROISSANT MULTISEMENTES COM GENGIBRE E MEL

SEMILLAS DE CALABAZA
SEMENTES DE ABOBORA

LINAZA AMARILLA

e,
LINAZA NEGRA
LINHACA CASTANHO

SEMILLAS DE GIRASOL
SEMENTES DE GIRASSOL

SESAMO
SESAMO

CROISSANT MULTISEMILLAS CON FRUTOS R0JOS Y FLOR DE SAUCO
CROISSANT MULTISEMENTES COM FRUTOS VERMELHOS E FLOR DE SABUGUEIRO

s\\\\cs Q‘Qn”(’o

2 9g B 44
B2 8x9 S 15min

¢ 1700

,;"'\\““ Q‘QDII(,O

2 90g 44 B 396kg
B2 8x9 % 15min

20 min ¢ 1700

CROISSANTS - CROISSANTS

CROISSANT RECTO CHOCO
CROISSANT RETO CHOCO

CROISSANT RECTO RELLENO CREMA AVELLANA
CROISSANT RECHEADO CREME DE CHOCOLATE E AVELAS

SRR
L]

S a
g 2 o W
A * * .
k4 %ecop®
o

1800

CROISSANT RELLENO FRAMBUESA
CROISSANT RECHEADO FRAMBOESA

\“'M44, QQQDU()O
G

s e
£ £

% L& 2
k4 Zecopn®®

2 100g i3 60 5 6kg
Bl 8x7 & 30min

20-25min - ¥ 160-180°

CROISSANT RECTO CHOCO
CROISSANT RETO CHOCO

. D
S MM,'\“ RUSIR
L]

S, *

SATNe

%@’ * X
4 Zecopss®

165-175°

MINI CROISSANT CHOCO Y AVELLANAS
MINI CROISSANT CHOCO E AVELAS

2 40g B 120
E2 8x8 S 15min

1701800

\\p\\(E q‘“bu(’g
& ) L] *
Y] * **.
Zecopss®
2 85¢g 0 70 B 595k
E 8x6 % 30min

20-25min - € 160-180°

PASTELARIA
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BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

ESPECIALIDADES SALADAS - ESPECIALIDADES SALGADAS

CROISSANT DE JAMON Y QUESO
CROISSANT DE FIAMBRE E QUEIJO

BIKINI GIGANTE BECHAMEL
TOSTA MISTA GIGANTE BECHAMEL
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ESPECIALIDADES SALADAS - ESPECIALIDADES SALGADAS

BOLLERIA -

DELICIAS ATUN DELICIAS SALADAS VARIAS (atiin, jamén y queso, sobrasada, paté y salman)
DELICIAS ATUM DELICIAS SALGADAS VARIADAS (atum, fiambre e queijo, sobrassada, paté e salmao)

. )
Q\\\" M4y, 00Uy,
<>

SE T
QF 3
“corn®

yov

[ 23859 |
2 105g M 64 B 6,72kg 2 20g M 24 B 528k
& 6x10 & 20min = B 8x8 % 20min -
€ 180-1900 5 12min € 180-1900
PIZZETA TRIANGULO JAMIQUES
PIZZETA TRIANGULO FIAMBRE E QUEIJO
@NIM @\UIM

$@

36 2 1359 B 50 B 6,75kg
% - { & 8x13 % 10-15min e -
P 1700 £ 20min € 190-2000

DELICIAS BIKINI DELICIAS SOBRASADA

DELICIAS MISTO DELICIAS SOBRASSADA

MRINg

&
s@

2 20¢ i 250 2 20¢ i 250 B 5kg
& 8x16 % 30min & 8x16 % 30min = -
P 1800 5 12min P 1800

MR INg

$@

2 20¢ B3 250 5 5kg
2 8x16 & 30min
& 12min P 1800

DELICIAS VARIADAS MARG (salmén, atiin, jamén y queso y paté)
DELICIAS VARIADAS MARG (salmdo, atum, fiambre e queijo e paté)

i
= 20g 3 300 B 6kg
= 8x13 @ 30min & -
& 12min GP 1800

SALADITOS (pollo curry, jamén y queso, carne picada, salmén y espinacas y ricotta)
SALGADINHOS (frango caril, fiambre e queijo, carne picada, salmo e espinafre e ricotta)

2 20g B 500
E 8x8 % 30min
€ 12min ¢ 10

s e
‘_‘} T‘i""f T

M

{ \ il
o 1
faLl i |'-‘ Rk

*

Al

RIN, a0
S §

& 2g B 140
B 16x10 & 30min
% 18 min P 15




BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

HOJALDRES - FOLHADOS

HERRADURA CREMA

FERRADURA CREME FERRADURA CHILA

HERRADURA CABELLO

CANA CREMA
CANA CREME

HERRADURA CHOCO
FERRADURA CHOCO

T 30 & 51k

% 30min e -
¢ 190

2 120g B 50 & 6kg 2 120g
& 8x15 % 30min = - & 8x15
& 25min P 1900 & 25min

Ly}

2 170g 3 30 B 51k 2 1204 B 50 & 6kg
& 8x16 & 30min = - & 8x15 & 30min i85 -
5 25min P 1900 % 25min ¢ 190
CANA CABELLO CANA CHOCO
CANA CHILA CANA CHOCO
%@Nfu %@d\lfu

‘t

50 & 6kg
& 30min -
P 190

HOJALDRES - FOLHADOS

PALMERA TARTA DE MANZANA
PALMIER TARTE DE MACA

2 115¢g 0 27 & 351kg
2 8x16 4 30min = - 2 8x15 & 30min i -
24 min P 1800 S 20min P 1900

CRESTA DE MANZANA
FOLHADO DE MAGA

TARTA DE MANZANA
TARTE DE MACA

- - D0
S S &
S -3 S Z
= = = =
2 % 9
2 2

38343 |

2 1304 0 27 B 351k 2 100g i 54
2 8x16 & 60min =t - E 8x16 & 60min

% 20min P 1900 % 20-25min P 2000

CRESTA DE MANZANA ALLIANCE
FOLHADO DE MACA ALLIANCE

MINI CRESTA DE MANZANA
MINI FOLHADO DE MACA

WNCE ) ANDO
S W ',
S s S
‘ ) €
%)
2

[ 34843 | [ 35430

2 100g B 54 B 54k 2 40g 3 150
B 8x14 % 60min =t - B2 8x13 & 60min

% 20-25min € 190-2000 % 15min 2000

43
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BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

HOJALDRES - FOLHADOS

CRESTA DE CHOCO Y AVELLANAS
FOLHADO DE CHOCO E AVELAS

CRESTA DE CARAMELO
FOLHADO DE CARAMELO

Wy, Qw00
QU

O
§

£ «
K

Z ’

DR

%)

2 100g
Bl 8x16

B 54
& 60min
¢ 190-2100

[ 38245 |
2 100g B 45 B 45k
2 8x16 S 60min N

© 2025min - 4 1902100

LAZO CREMA LAZO CHOCO

LACO CREME LACO CHOCO

Q&M\IIM $@\UN4

2 130g M 48 B 6,24kg 2 130g M 48 B 6,24kg
& 8x8 % 30min & 8x8 & 30min

& P 1900 £ 20min ¢ 190

4
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BOLLERIA RAPIDA - PASTELARIA RAPIDA

ESPECIALIDADES DULCES - ESPECIALIDADES DOCES

TRIANGULO CHOCO
TRIANGULO CHOCO

TRENZA DE YOGURT FRESA
FOLHADO DE I0GURTE DE MORANGO

2 130¢ B3 50
EE 8x14 S5 10-15min

€ 190-2000

REJA DE MANZANA Y CREMA
TARTE GRELHA DE MACA E CREME

RI Do
@Ml N

s i’(
& 1209 B 7 B 864k
= 87 % 30-40min i -

{5 20-25min € 190-2000

TWIST CHOCO-CREMA
TWIST CHOCO-CREME

RI 00
S
S &
B

g

CARACOLA PASAS
CARACOL PASSAS

[ 22289 |
2 100g B 56
B2 8x7 % 20min

©18-2min 4@ 180-1900

MINI CARACOLA DE PASAS
MINI CARACOL DE PASSAS

O
2 100g B 60
B2 8x7 S5 30-40 min

P s

O

2 30g B 150 B 45k
E 8xn2 G - O
5 16min ¢ 1702100

ESPECIALIDADES DULCES - ESPECIALIDADES DOCES

MAPLE PECAN TRADICIONAL
MAPLE PECA TRADICIONAL

MAPLE PECAN
MAPLE PECA

RI U
GMRINg o0V,

$ [ ]
= * **.

Zecops®®
2 93 T 48 & 47k
E sx12 & 25min © -
% 25min € 180-1900

MINI MAPLE PECAN
MINI MAPLE PECA

$um,, RULS
= ° *
L3t

Zecopss®

B 7
& 30min
¢ 160-2100

SURTIDO MINI VIENNOISERIE
SORTIDO MINI VIENNOISERIE

B 7,05kg

RI D
MRy R
A °

= * **.
Zecopn®
2 40g T 96 &L 384k
& 8xn2 & 30min -
5 16 min € 160-1800
DELICIAS CREMA

DELICIAS CREME

ADO
&

«‘(

DELICIAS CHOCO
DELICIAS CHOCO

B 135

% 15min
€ 180-1900

B 437kg

%gﬂlfu

28811

2 20g B3 250 & s5kg
E sx16 & 30min © -
€ 12min ¢ 10

MR INg

&
g@

2 20g

B2 8x16

B3 250
S 30min
P 1800

§5kg

‘- -
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BOLLERIA LISTA - PASTELARIA PRONTA

BOLLERIA LISTA - PASTELARIA PRONTA

XUXO CREMA GRANDE XUX0 BOMBON
XUX0 CREME GRANDE XUX0 BOMBOM

@ @

46342 m
2 110g B 12 B 1324 2 58 M 24 B 1,39k
B 6x25 & 30min O B2 6x25 & 30min I

XUX0 CREMA GOFRE AZUCAR
XUX0 CREME GAUFRE ACUCAR

@

[ 5225
2 51g 0 33 5L 1,68kg 2 115¢g i3 50 B 5,75kg
B 6x25 % 30min = - & 4x15 % 4h = -

MINI GOFRE
MINI GAUFRE

@

2 359 B 110 B 3,85k
% 8x9 *fi‘ 1 h Temp.Ambiente @ -

=
=
i
=
=
=)
@
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PRODUCTOS DE TEMPORADA - PRODUTOS DE ESTACAO

PASTELARIA

TORTELES Y ROSCONES - ROSCAS E TORTAS
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TORTEL DE REYES TORTEL DE REYES
BOLO REI BOLO REI

2 1000g B 6 5 6kg 2 5009 12 5 6kg
B 4x7 & 30min ‘S 120 min B 4x7 & 30min St 120 min
©F 14min ¢ e ©F 14min ¢ e

TORTEL DE REYES ROSCON

BOLO REI ROSCA

2 250¢ 24 B 6kg 2 1000g ia B 6kg

B 8x8 S 30min ‘=% 120 min B 4x7 & 30min St 120 min
¢ 700 S 16 min ¢ 700

ROSCON ROSCON

ROSCA ROSCA

2 5009 iafY) 2 250¢ 0 4 5 6kg
B 8x8 %% 30min B 8x8 % 30min =: 120 min
&5 14min P 1700 & 12min P 1700
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PRODUCTOS DE TEMPORADA - PRODUTOS DE ESTACAO

COCAS BRIOCHE - COCAS BRIOCHE

COCA - BRIOCHE FRUTA
COCA - BRIOCHE FRUTA

2 1000g B3 10 B 10kg
B 4x7 & 30min 1% 120 min

18 min P 1600

COCA - BRIOCHE SIN FRUTA
COCA - BRIOCHE SEM FRUTA

2 10009 B 12 B 12k
B 4x7 % 30min {&: 120 min
5 18min P 1600

COCA - BRIOCHE CREMA-CEREZA
COCA - BRIOCHE CREME-CEREJA

2 700g 12
B 4x7 % 30min
5 16 min P 1600
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COCAS BRIOCHE - COCAS BRIOCHE

COCA - BRIOCHE FRUTA
COCA - BRIOCHE FRUTA

COCA - BRIOCHE FRUTA
COCA - BRIOCHE FRUTA

B 9kg 2 250g i 30 B 75kg
%% 30min ‘S 120 min 2 8x8 %% 30min St 120 min
P 1600 S 14min P 1600
COCA - BRIOCHE SIN FRUTA COCA - BRIOCHE SIN FRUTA
COCA - BRIOCHE SEM FRUTA COCA - BRIOCHE SEM FRUTA

2 5009 B 2 B 11k 2 250g B3 30 B 75k
B 4x7 S 30min ‘=% 120 min B 8x8 & 30min St 120 min
5 16 min ¢ 1600 G 14min ¢ e

BASE BRIOCHE

BASE BRIOCHE
CONSEJO - CONSELHO

2 450g 26 B 11,7k
B ax7 & 30min ‘S 120 min
% 12min P 1800

53

PASTELARIA

BOLLERIA -




54

COCA HOJALDRE CHICHARRONES
COCA MASSA FOLHADA TORRESMOS

PRODUCTOS DE TEMPORADA - PRODUTOS DE ESTACAO

COCAS HOJALDRE - COCAS MASSA FOLHADA

2 1000g B 10
B 4x12 % 30min
P 1800

COCA HOJALDRE Y CREMA
COCA MASSA FOLHADA E CREME

2 1050¢ 6

B2 8x15 S 30min
3 ﬂ; 1700

COCA HOJALDRE CABELLO
COCA MASSA FOLHADA CHILA

2 1000 i 6
B2 8x15 S 30min

P 1800

COCA HOJALDRE CHICHARRONES
COCA MASSA FOLHADA TORRESMOS

COCAS HOJALDRE - COCAS MASSA FOLHADA

COCA HOJALDRE Y CREMA
COCA MASSA FOLHADA E CREME

2 500 14
B 8x13 % 30min
& 25min P 1800

COCA HOJALDRE CABELLO
COCA MASSA FOLHADA CHILA

2 5009 B 12
B 8x15 %% 30min
% 25min P 1800

COCA DE CHOCO
COCA DE CHOCO

2 800g M 12
B 8x9 & 30min
% 20min P 1800
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PASTELARIA

Conquista cualquier momento del dia
con especialidades saladas

UNA ALTERNATIVA RAPIDA, SABROSA Y SALADA PARA CUALQUIER MOMENTO DEL DiA
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Los habitos de consumo y estilo de vida estan cambiando. jEs una realidad! El reloj va cada vez mas rapido y no deja espacio
para parar, pensar y planificar algo tan basico como una comida o un desayuno. Todo ello lleva a buscar soluciones rapidas,
practicas y sabrosas.

Esto conduce a dos tendencias que casan a la perfeccion, jla bolleria salada y el movimiento on-the-go! Disfrutar de
un tentempié salado donde, cudndo y cémo quieras nunca fue tan facil.

Disfrutar de todo; el contraste entre el dulce y el salado, el hojaldre crujiente, el sabroso relleno, el queso fundido o el toque
de pipas y semillas es posible. Sobre todo, con estas especialidades saladas Croissant de Jamén y Queso (ref. 22675),
Pizzeta (ref. 43953), Delicias (bikini: ref. 28991, sobrasada: ref. 28992, atun: ref 28980), o Saladitos (ref 81140) para

los que quieran probar uno de cada.

Elaboraciones con ingredientes de calidad, faciles de preparar... y buenisimas.

Ademas, para los especialmente creativos, también pueden crear su propia oferta salada, rellenando los croissants
con tomate cortado en rodajas y aguacate, o mozzarella y salsa de pesto... y para los mas foodies, con pastrami,
pepinillos y queso suizo. jiMmmm!

Conquiste qualquer momento do dia
com especialidades salgadas

UMA ALTERNATIVA RAPIDA, SABOROSA E SALGADA PARA QUALQUER MOMENTO DO DIA

Os habitos de consumo e estilo de vida estdo a mudar. E uma realidade! O relégio avanca cada vez mais rapido e ndo deixa
tempo para parar, pensar e planear algo téo basico como um almoco, jantar ou pequeno-almoco. Tudo isto leva a procura
de solugbes rapidas, praticas e saborosas.

Isto conduz a duas tendéncias que combinam na perfeicdo: os produtos de pastelaria salgada e o movimento on-the-go!
Desfrutar de algo salgado para comer entre horas onde, quando e como quiser nunca foi tao facil.

Desfrutar de tudo; o contraste entre o doce e o salgado, a massa folhada estaladica, o saboroso recheio, o queijo fundido ou

o toque das sementes é possivel. Principalmente, com estas especialidades salgadas: Croissant de Fiambre e Queijo (ref. 22675),
Pizzeta (ref. 43953), Delicias (mista: ref. 28991, sobrassada: ref. 28992, atum: ref 28980), ou Salgadinhos (ref 81140) para quem
quiser experimentar um de cada.

Confe¢des com ingredientes de qualidade, faceis de preparar... e tdo bons.

Para além disso, para quem é especialmente criativo, também podera criar a sua prépria oferta salgada, recheando os croissants
com tomate cortado as rodelas e abacate, ou mozarela e molho de pesto... e para os mais foodies, com pastrami, picles e queijo suigo.
Nham nham!
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DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES | DOONY’S, MUFFINS E COOKIES

Auténtico sabor americano

Las mejores recetas del otro lado del Atlantico llegan a tu obrador para cautivar a
tus clientes. Deliciosos y atractivos Doony’s, muffins y cookies con auténtico estilo
y sabor americano.

Espectaculares a nivel visual y con una textura y un sabor que seran el capricho perfecto de
media tarde para todo tipo de publicos. No necesitan preparacion o manipulacién posterior,
vienen totalmente acabados y decorados. jSolo tienes que descongelar y listo!

Auténtico sabor americano

DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY'S, MUFFINS E COOKIES

As melhores receitas do outro lado do Atlantico chegam ao seu negécio para cativarem os seus
clientes. Deliciosos e atraentes Doony’s, muffins e cookies com um auténtico estilo e sabor
americano.

Espetaculares a nivel visual e com uma textura e sabor que serdo o capricho perfeito para comer
a tarde e para todo o tipo de publicos. Nao necessitam preparacdo ou manipulagéo posterior,
vém totalmente acabados e decorados. Basta descongelar e estdo prontos a servir!
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DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY’S, MUFFINS E COOKIES

DOONY’S - DOONY’S

DOONY’S NATURE
DOONY’S NATURE

DOONY’S AZUCAR CRISTALIZADO
DOONY’S ACUCAR CRISTALIZADO

[ 14036 |

2 d4g B 72 B 317k
B2 8x8 S 30-60 min

DOONY’S GLASEADO

DOONY’S GLACE

2 49g 3 36G3x12) & 1,76kg
& 8x12 % 30-60 min
DOONY’S CHOCOLATE

DOONY’S CHOCOLATE

[ 22252 |
2 52 M 48 B 25k
B 8x12 S5 30-60 min

DOONY’S CHOCOLATE (a granel)
DOONY'S CHOCOLATE (a granel)

" —

2 55¢g B 36(3x12) &L 1,98kg
B 8xM S5 30-60 min

DOONY’S CUBIERTO DE CHOCOLATE
DOONY’S COBERTO DE CHOCOLATE

s

2 55¢g B 72 B 396kg
B2 8x8 S5 30-60 min

[ 42383 |
2 64g i 36(3x12) B 23k
B 6x12 S5 30-60 min

DOONY’S - DOONY’S

DOONY’S FRESA
DOONY’S MORANGO

DOONY’S PARTY
DOONY’S PARTY

2 58 1 36(3x12)
B2 8xM 3% 30-60 min

DOONY’S VAINILLA BLANCA
DOONY’S BAUNILHA BRANCA

B 2,09kg

2 58 B 36(3x12)
B2 8xM S 30-60 min

CAJA MIXTA DOONY’S (surtido de 5 ref.)
CAIXA MISTA DOONY’S (sortido de 5 ref.)

B 2,09kg

2 5558 3 60
B sx7 S 30-60 min

B 3,44k

2 58 B 36(3x12) B 2,09k
2 8x11 & 30-60 min
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DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY’S, MUFFINS E COOKIES

DOONY’S - DOONY’S

DOONY’S FRESA Y NUBES

® ’
DOONY’'S MORANGO E MARSHMALLOW MY ORIGINAL DOONY S

Gratis en las cajas de Doony’s
Fresay Nubes. Ideal para llevar

Gratis nas caixas de Doony’s Morango e
Marshmallow. Ideal para levar

[ 45815 |
2 S4q B 36(33x12) & 1,94kg
B 6x12 “% 30-60 min

FUN DOONY’S
FUN DOONY’S

Gratis en cada caja

15 bolsas con capacidad para
6 Mini Doony’s

Gratis em cada caixa

15 bolsas com capacidade
~ para 6 Mini Doony’s

MINI DOONY’S
MINI DOONY’S

2 g 3 90 &L 198kg
B2 8x10 S5 30-60 min

BERLINAS - BOLAS DE BERLIM

BERLINA LARGA
BERLINA LARGA

[ 35914 |
2 90g 1 24 5 2,16k
B 8x10 % 90min

DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY'S, MUFFINS E COOKIES



DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY’S, MUFFINS E COOKIES

MUFFINS - MUFFINS MUFFINS - MUFFINS

MUFFIN CHOCOLATE MUFFIN ARANDANOS CAJA MIXTA MINI MUFFINS
MUFFIN CHOCOLATE MUFFIN MIRTILOS CAIXA MISTA MINI MUFFINS

DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY'S, MUFFINS E COOKIES

2 82¢ i 40 B 3,28k 2 159 5 150 B 225k
B 8x10 % 30min B 8x10 %% 30min

MUFFIN RELLENO TRIPLE CHOCOLATE MUFFIN RELLENO CHOCOLATE, CARAMELO Y NUECES
MUFFIN RECHEADO TRIPLO CHOCOLATE MUFFIN RECHEADO CHOCOLATE, CARAMELO E NOZES

2 1129 H 36(3x12) B 403k 2 1129  36(3x12) B 403k
B 8x6 %% 30min 2 8x6 & 30min
MUFFIN VAINILLA MUFFIN VAINILLA CON CHIPS DE CHOCOLATE MUFFIN RELLENO MANZANA Y CANELA MUFFIN RELLENO VAINILLA, CHOCO Y AVELLANA
MUFFIN BAUNILHA MUFFIN BAUNILHA COM PEPITAS DE CHOCOLATE MUFFIN RECHEADO MACA E CANELA MUFFIN RECHEADO BAUNILHA, CHOCO E AVELA

el o
'\:'
[ 21230 '
2 82g B 40 B 3,28k = 82g B 40 & 328kg 2 112g B 36(3x12) 5 4,03kg 2 112¢g 3 36(3x12) 5 403k
B 8x10 & 30min B 8x10 &% 30min B 8x6 & 30min B 8x6 & 30min
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DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY’S, MUFFINS E COOKIES

MUFFINS - MUFFINS

MUFFIN RELLENO FRAMBUESA-LIMON MUFFIN RELLENO CREMA CHEESECAKE Y ARANDANOS
MUFFIN RECHEADO FRAMBOESA-LIMAO MUFFIN RECHEADO CREME CHEESECAKE E MIRTILOS

2 1129  36(3x12) B 403k

B 403kg

30 min

E2 8x6 S 30min B2 8x6

COOKIES - COOKIES

COOKIES CON CHIPS DE CHOCOLATE COOKIES DOBLE CHOCO
COOKIES COM PEPITAS DE CHOCOLATE COOKIES DUPLO CHOCO

2 45¢ i3 60 B 27k 2 45¢g i3 60 B 27k
B 6x20 3% 20min B 6x20 3% 20min

68

Doony’s: el placer al estilo americano

DALE UN TOQUE YANKEE A TU MOMENTO DE PLACER

Lo americano esta de moda y disfrutar de un momento de placer y puro capricho después de un dia duro, nunca ha dejado
de estarlo. ;Como disfrutar de ambas cosas a la vez...? My Originals tiene la respuesta: los Doony’s.

Rosquillas elaboradas segtin las auténticas recetas americanas. Doony’s recubiertos con auténtico chocolate belga tnicos
en el mercado, cubiertos con toppings de diferentes sabores, y decorados con un toque de creatividad y originalidad
que sorprendera.

Ofrece el momento mas Yankee y mas placentero que trasladara a quien deguste los Doony’s Fresa y Nubes (ref. 45815)
o los originales Fun Doony’s (ref. 37848) al otro lado del Atlantico de un solo bocado. ;O por qué no disfrutando de una
merendola o un plan casero de sofa viendo series con los deliciosos Mini Doony’s (ref. 46620)?

Doony’s: o prazer ao estilo americano
DE UM TOQUE YANKEE AO SEU MOMENTO DE PRAZER

0 americano esta na moda e desfrutar de um momento de prazer e puro desejo depois de um dia duro, nunca deixou de estar.
Como desfrutar de ambas as coisas ao mesmo tempo...? My Originals tem a resposta: os Doony’s.

Rosquinhas confecionadas segundo as auténticas receitas americanas. Doony’s com cobertura do auténtico chocolate belga
Unicos no mercado, cobertos de toppings de diferentes sabores, e decorados com um toque de criatividade e originalidade que
surpreenderao.

Ofereca 0 momento mais yankee e mais aprazivel que transportara quem prove os Doony’s Morango e Marshmallows
(ref. 45815) ou os originais Fun Doony’s (ref. 37848) para o outro lado do Atlantico numa sé dentada. E porque ndo desfrutar
de uma boa merenda ou plano caseiro de estar no sofa a ver séries com os deliciosos Mini Doony’s (ref. 46620)?

DOONY’S, MUFFINS Y COOKIES - DOONY'S, MUFFINS E COOKIES




PASTELERIA
PASTELARIA

TARTAS Y CAKES | TARTES E CAKES 74
TARTAS RECTANGULARES | TARTES CUADRADOS 78
PASTELERIA Y PLANCHAS | PASTELARIA E PRANCHAS 79
BANDAS | BOLOS 81
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PASTELERIA | PASTELARIA

Una tarta diferente para
cada ocasion

Amplia y cuidada seleccion de tartas elaboradas con ingredientes de alta calidad que reflejan lo mejor de dos
tipos de pasteleria mundialmente conocidas: la europea y la americana.

Sorprende ahora a tus clientes con su combinacion de sabores, exquisitos rellenos y atractiva decoracion. Son un
éxito asegurado.

Redondas, cuadradas o rectangulares, en gran variedad de texturas y sabores, destacan por ser las tartas ideales
ya sea para el desayuno, el postre o como capricho a cualquier hora.

Um bolo diferente para cada ocasiao

Ampla e cuidada sele¢éo de bolos elaborados com ingredientes de elevada qualidade que reflete o melhor de dois tipos
de pastelaria mundialmente conhecidas: a europeia e a americana.

Surpreenda agora os seus clientes com a sua combinagao de sabores, deliciosos recheios e atraente decoracéo.
Sao um éxito garantido.

Redondos, quadrados ou retangulares, numa grande variedade de texturas e sabores, destacam-se por serem os bolos
ideais, seja para o pequeno-almoco, sobremesa ou como um miminho a qualquer hora do dia.
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PASTELERIA - PASTELARIA

TARTAS Y CAKES - TARTES E CAKES

TARTA DE CHOCO Y FRUTOS R0JOS
TARTE DE CHOCO E FRUTOS VERMELHOS

@

CAKE DE ARANDANOS Y CHOCOLATE BLANCO
BOLO DE MIRTILOS E CHOCO BRANCO

@

2 1400¢ i 4 B 56k 2 1250¢ 0 3 B 375k
B 12x6 S 9 h nevera-frigorific  && 12 B 6x12 S 9 h nevera-frigorific  && 10
W) 26am O 31am
TARTA DE QUESO CAKE RED VELVET
TARTE DE QUELJO BOLO RED VELVET
| @
|1I P, E
i
7= A
/)
I J
2 1680¢ B 1 B 1,68kg 2 1350¢ 0 3 B 4,05kg
B 12x24 S 6 h nevera-frigorific  && 14 B 12x6 S 9 h nevera-frigorific  && 12
) 25 W) 26am

TARTA DE ZANAHORIA CAKE DE COFFEE DOME
TARTE DE CENOURA BOLO DE COFFEE DOME

@

2 1380¢ 0 3 B 414k 2 1350¢ 0 3 B 405kg
B2 12x6 S 9 h nevera-frigorific  && 12 B2 12x6 S 9 h nevera-frigorific  && 12
W) 26m ) 26am

TARTAS Y CAKES - TARTES E CAKES

CAKE DE LIMON CAKE DE LIMA
BOLO DE LIMAO BOLO DE LIMA

@ @

2 1010g B 3 B 3,03k 2 1350¢ i 4 B 54k
B 12x6 e 9 h nevera-frigorific  && 12 B2 12x6 S 9 h nevera-frigorific &= 12
) 26min ) 26am

TARTA DE MANZANA TARTA DE MANZANA BRETTONNE Y ALMENDRAS
TARTE DE MACA TARTE DE MACA BRETONNE E AMENDOAS

@

'

2 1250¢ B 6 B 75k 2 1000g B 6 5 6kg
E 6x12 % 9h nevera-frigoriicco  &® 10 B 4x10 3% 9h nevera-fiigoriicco  &® 10
) 26min ) 26am

CRUMBLE DE MANZANA'Y CARAMELO
CRUMBLE DE MACA E CARAMELO

2 1800 i 4 B 72k
B 12x6 % 9h nevera-frigoricco &R/ 12
) 26am & 50-70 s microondas

PASTELERIA - PASTELARIA
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PRESENTADAS EN CAJAS
INDIVIDUALES

APRESENTADO EM CAIXAS
INDIVIDUAIS

TARTA DE MANZANA CLASICA
TARTE DE MAGA CLASICA

2 2030g M 4 & 812kg
B2 12x6 S 9 h nevera-frigorific & 12
) 26am

TARTAS Y CAKES - TARTES E CAKES

AMERICAN APPLE PIE
RUSTIC APPLE PIE

CAKE DE CHOCO BLANCO Y NUECES PECANAS
BOLO DE CHOCO BRANCO COM NOZES-PECAS

2 1800g 5 3 2 54k
= 12x6 %' 8hTempAmbiente &8 12
) 26 20 h nevera-frigorifico

CAKE DE CHOCO Y CHOCO BLANCO
BOLO DE CHOCO E CHOCO BRANCO

@

2 1570¢ i 4 5 6,28kg
B 12x6 S 9hneverafiigorifio & 12
) 26am

BIZCOCHO DOBLE CHOCO
BOLO DUPLO CHOCO

@

2 1100g B 4 B 44k
B2 12x6 S 9 h nevera-frigorific  && 12
W) 26

CAKE TRIPLE CHOCOLATE
CAKE TRIPLO CHOCOLATE

@

2 1400¢ il B 14k
E 12x16 % 9h nevera-frigoriicco &/ 12
) 26am & 50-70smicroondas

BIZCOCHO CHOCO Y NARANJA
BOLO CHOCO E LARANJA

2 13209 05 4 B 528k
B2 12x6 S 4 h nevera-frigorific  && 12
W) 26m

2 1400g i B 14kg
B 12x16 % 9h nevera-frigoricco &R/ 12
) 25am & 50-70 s microondas

77

<
==
<
—
jrw}
=
“v
<<
=
=
e
w
—
e}
—_
v
=<
a




78

PASTELERIA - PASTELARIA

TARTAS RECTANGULARES - TARTES CUADRADOS

CAKE DE FRESAS NATURALES
CAKE DE MORANGO NATURAL

PASTEL DE TOFFEEY AVELLANAS
CAKE DE CARAMELO E AVELAS

@

2 2300g 0 3 5 69kg
B2 9x10 3% 9h nevera-frigorific  g==* 20

CAKE DE CHOCO Y COCO
CAKE DE CHOCO E COCO

2 2000g 0 3 & 6kg
B 8xM 5% 9h nevera-frigorific  §==* 21

50-70 S microondas

CAKE DE CHOCOLATE
CAKE DE CHOCOLATE

2 2500¢ 0 3 B 75k
B 9x9 S 3 hTemp.Ambiente == 20

3 50-70S microondas

ROCKY ROAD CAKE
ROCKY ROAD CAKE

2 1800¢ 5 3 B 54k
B 9x1n2 % 6h nevera-frigorific  g=* 20

3 50-70 S microondas

BROWNIES CON CHIPS DE CHOCOLATE
BROWNIES COM PEPITAS DE CHOCOLATE

@

2 2300g 0 3 B 69kg
B 9x10 S 4hTempAmbiente g5230

8 h nevera-frigorifico

@

2 2380g /g 2 B 476kg
B2 6x20 3% 6h nevera-frigorific  g&== 35

PASTELERIAY PLANCHAS - PASTELARIA E PRANCHAS

ECLAIR
ECLAIR

PROFITEROLES
PROFITEROLES

@

[ 12166 |
2 40g 0B 7 5 2.88kg
B 8xM2 %% 90 min

PLANCHA DE BIZCOCHO
PRANCHA DE BOLO

® &

CEA LN
)
it
'..‘.-“-'.
[ 12993
2 125¢ i3 240 5 3kg
B 8x12 % 60min
nevera-frigorifico
30 min Temp.
Ambiente

PLANCHA DE BIZCOCHO CHOCO
PRANCHA DE BOLO CHOCO

2 450g iy, B 54k
B axn3 & 45min = -

nevera-frigorifico

2 450g iy, B 54k
B 4ax13 S 45min =

nevera-frigorifico
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INCORPORA NUEVAS SUGERENCIAS
DE PRESENTACION PARA TUS BANDAS

AMPLIE O SEU SORTIDO COM 0S NOSSOS
VERSATILES PRODUTOS

+3,8(M £75G
e

10. m
PIEZAS PECAS +8 (M

BANDAS - BOLOS

BAVAROIS TRIO DE CHOCOLATES
BAVAROISE TRIO DE CHOCOLATES

BAVAROIS DE CHOCOLATE CRUJIENTE
BAVAROISE DE CHOCOLATE CROCANTE

@

@

80

RN 24.

...................... +8CM  PIEZAS PECAS

+3,0(M £646 [ 20015 |
& . .
\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\ 11 2 750¢ B 6 B 45kg 2 7009 i B 42k
\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\ [ ] 10)(7 :7% 3‘4h o= - 10)(7 :% 3‘4h =
&‘ \“ \“ \“ SRNLSRELEL L | \IiiS M PIEZAS PECAS Una regla, un cuchillo % nevera-frigorifico s % nevera-frigorifico
afilado, una mano firme y
sentido comdn: jeso es
+75(M +£35G todo lo que necesitas para
20 : : : cortar! TIRAMISU BAVAROIS DE FRUTOS DEL BOSQUE
o I> | | | ' I TIRAMISU BAVAROISE DE FRUTOS SILVESTRES
PIEZAS PECAS , , . . +8(M =
1 1 1 1 Q_Apé. ;
Sa g 2
+1,5(M +£306G @E’ 2 @ 3 D
<~ E

+4,5(M 46 G

P
16. [T Sor s Bun  Em B B
PIEZAS PECAS B YA ARV ARV ARV I T Uma regra, uma facz E 10x7 G 3-4h = B 10x7 @ 3-4h =
TS S S afiada, uma mao firme e nevera-frigorifico nevera-frigorifico

+6,0(M +56 G
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bom senso: é tudo o que
vocé precisa cortar!

BAVAROIS DE QUESO FRESCO Y FRUTOS R0JOS
BAVAROISE QUEIJO FRESCO E FRUTOS VERMELHOS

ALLUMETTE DE LIMON
ALLUMETTE DE LIMAO

AP,

G
N2
SN2
=Y
5,

b " 240
%é PIEZAS PECAS E T +aem L .
\%l | T —m e e e e e es Beeas
. | R e S epkah gy Py o e, s L R g T
[=] 5 ]
. o z o 2
X 2 800g B 6 B 48kg 2 650g i 3 B 1,95k
*-‘rﬁ B 10x7 S 3-4h = - B 19x1 S 3-4h =10
nevera-frigorifico nevera-frigorifico
Descubre nuestra gama LPDC E !l
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Chocolovers, auténticos amantes
del chocolate

TARTAS Y CAKES DIGNOS DE LOS DIOSES

El chocolate no hace mas que ganar adeptos alrededor del mundo y es tendencia para cualquier amante de los postres. Un
ingrediente energético, afrodisiaco y bebida de los dioses Mayas, jque esta delicioso! Todo ello lo convierte en un ingrediente ideal
y versatil para elaborar un extraordinario surtido de tartas y cakes.

Los consumidores piden ser deleitados en desayunos, meriendas y postres con este denominador comtin: el magico y delicioso
chocolate.

Y para ellos, el Cake Triple Choco (ref. 50248) con triple placer y sabor a chocolate, la deliciosa combinacion del Cake de Choco y
Choco Blanco (ref. 47811), el tierno Cake de Choco y Coco (ref. 27215) o la crocante Bavarois de Chocolate Crujiente (ref. 20015),
propuestas irresistibles que estimularan sus sentidos.

Increibles tartas y cakes listos para descongelar y servir; pre-cortadas y decoradas.

Chocolovers, auténticos amantes
do chocolate

BOLOS E CAKES DIGNOS DOS DEUSES

0 chocolate cada vez ganha mais adeptos a volta do mundo e é tendéncia para qualquer apreciador de sobremesas.
Um ingrediente energético, afrodisiaco e bebida dos deuses maias, que é delicioso! Tudo isto converte-o no ingrediente
perfeito e versatil para elaborar um extraordinario sortido de bolos e cakes.

Os consumidores podem ser deleitados em pequenos-almogos, lanches e sobremesas com este denominador comum:
0 mégico e delicioso chocolate.

E para estes, o Cake Triplo Chocolate (ref. 50248) com triplo prazer e sabor a chocolate, a deliciosa combinagéo do
Cake de Chocolate e Chocolate Branco (ref. 47811), o fofo Cake de Chocolate e Coco (ref. 27215) ou a estaladica
Bavarois de Chocolate Crocante (ref. 20015), sdo propostas irresistiveis que estimulardo os seus sentidos.

Incriveis bolos e cakes prontos a descongelar e servir; pré-cortados e decorados.
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Desde Italia con sabor

Nuestros productos estan elaborados con ingredientes naturales de gran calidad. El aceite de oliva es la base de
todos los productos de la marca Lanterna.

Las Foccacias son crujientes por fuera y tiernas por dentro, con un aroma y sabor inimitables; elaboradas
unicamente con aceite de oliva virgen, harina, agua, sal y levadura.

Las pizzas se elaboran en base a las recetas tradicionales italianas, con el secreto de la férmula original 100%
natural: una buena base e ingredientes como el aceite de oliva en la masa y la exquisita mozzarella.

Todos nuestros productos vienen congelados y son muy faciles de preparar, ya que solo necesitan unos minutos
en el horno para estar perfectos.

Descubre la magia de Lanterna.

HI -

Desde Italia com sabor

Os nossos produtos sao elaborados com ingredientes naturais de grande qualidade. O azeite é a base de todos os produtos
da marca Lanterna.

As Foccacias sao estaladicas por fora e fofinhas por dentro, com um aroma e sabor inimitaveis; elaboradas unicamente
com azeite virgem, farinha, dgua, sal e levadura.

As pizzas séo elaboradas com base nas receitas tradicionais italianas, com o segredo da férmula original 100 % natural:
uma boa base e ingredientes como o azeite na massa e a deliciosa mozarela.

Todos os nossos produtos sdo congelados e muito faceis de preparar, ja que sé precisam de uns minutos no forno para
estarem perfeitos.

Descubra a magia de Lanterna.
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FOCACCIA TRADIZIONALE 40X30
FOCACCIATRADIZIONALE 40X30

FOCACCIA QUESO STRACCHINO 40X30
FOCACCIA QUEIJO STRACCHINO 40X30

2 600g B 4(4x1) & 2.4k
2 8x12 & - -8 min
€ 2002100

(tomate, pimientos amarillos y

FOCACCIA MEDITERRANEA 40X30 yojos. acertunasy alcaparras
FOCACCIA MEDITERRANEA 40X30  (tomate, pimentos vermelhos e

amarelados, azeitonas e alcaparras)

2 850g T 4(4x7) B 34k
£ 8x12 . 5 7-8min
€ 2002100

(berenjenas, tomate, calabacin,

FOCACCIA VEGETARIANA 40X30 cebolla, pimiento rojo y amarillo)

FOCACCIA VEGETARIANA 40X30 (berinjela, tomate, abobrinha, cebola,

pimentos vermelhos e amarelados)

2 800g t 4(4x1) B 32k
E 8x12 - ¢ 7-8min
€ 2002100

FOCACCIA ALLA CIPOLLA 40X30 (cebolla)
FOCACCIA ALLA CIPOLLA 40x30 (cebola)

2 800g tH 4(4x1) B 32k
& 8x1n % - {0 7-8min
€ 2002100

FOCACCIA Al POMODORINI 40X30 (tomate)
FOCACCIA Al POMODORINI 40X30 (tomate)

3,2kg
7-8 min

2 300  4@4x1) o

& sxn2 & -
€ 2002100

2 800g i 4(4x1) B 32k
E sxn @ - 5 7-8min
€ 2002100

FOCACCIAS - FOCACCIAS

(Olivas Taggiasca

FOCACCIA CON OLIVE TAGGIASCHE E POMORINI 40X30 ytomate)

FOCACCIA COM OLIVE TAGGIASCHE EPOMORINI 4ox30 ~ ‘AzeitonasTaggiasca

e tomate)

2 800g H 4(4x1) B 32k
& sx1n & - &% 7-8min
2002100

FOCACCIA CON SALSICCIA E FRIARIELLI 40X30 (salchichay grelos)

FOCACCIA COM SALSICCIA E FRIARIELLI 40X30 (salsicha y nabicas)

[ 50019 |

2 800g  4(4x1) B 32k
B 8x12 & - {55 7-8min
€ 2002100

FOCACCIA TRADIZIONALE 15X20
FOCACCIATRADIZIONALE 15X20

2 150¢ i 40 B 6kg
B 8x6 % - % 3-5min
2000
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FOCACCETA ALL'OLIO PRECORTADA
FOCACCETA ALL'OLIO PRE-CORTADA

2 120g
& 6x10
P 2202300

FOCACCINA Al POMODORINI (tomate)
FOCACCINA A1 POMODORINI (tomate)

[ 49022 |

2 100g BT 55(1x55) B 55k
B 8x5

€ 2002100

FOCACCINA ALL'OLIO PRECORTADA
FOCACCINA ALL'OLIO PRE-CORTADA

0-A P
N
) %
TANG
s

2

2 70g B 54(9x6)
B 9x6
¢ 2102200

PIZZETA
PIZZETA

T,

A
o

e 20
(o H >

2 160g B 40(20x2) B 64kg
E2 6x6 8-10 min
€ 180-1900

MARGHERITA ALTA
MARGHERITA ALTA

-Ap,

MG

S e~%
=3

<

2 20g B 36(18x2) B 792kg
B 8x5 8-10 min
€ 180-1900

“
<
~
=
-
w
“
=
S
o
=
o
=)
=
\
“
=<
N
N
a
>
“
=
(=]
o
=
o
o
e




Focaccias Lanterna.
Lo natural esta de moda

BUEN GUSTO Y TRADICION ITALIANA SANAY SALUDABLE

Lo natural es tendencia, ;y qué hay mas natural y saludable que la harina, agua, levadura, aceite de oliva y sal de la receta
de la auténtica y deliciosa Focaccia italiana? Todo ello cubierto con ingredientes genuinos de primera calidad

como los auténticos pomodorinis italianos, el sabroso queso stracchino de la Focaccia Queso Stracchino (ref. 49013)

o las deliciosas olivas negras.

Y es que nuestra dieta mediterranea proporciona todos los ingredientes frescos y naturales para elaborar las Focaccias Lanterna,
sin colorantes ni aromatizantes artificiales y rociadas con aceite de oliva virgen extra. Como la Focaccia Vegetariana (ref. 49014)
con verduras o la Focaccia Alla Cipolla (ref. 49015), ideales para consumir comodamente sentado u on-the-go en cualquier
momento del dia.

Focaccias sabrosas, crujientes por fuera y tiernas por dentro que requieren solo un toque de horno. ;Cémo resistirse?

Focaccias Lanterna.

O natural esta na moda

BOM GOSTO E TRADICAO ITALIANA SAUDAVEL

O natural é tendéncia, e o que hd de mais natural e saudavel que a farinha, 4gua, levedura, azeite e sal da receita da auténtica e
deliciosa Focaccia italiana? Tudo isto coberto com ingredientes genuinos e de primeira qualidade como os auténticos pomodorinis
italianos, o saboroso queijo stracchino da Focaccia Queijo Stracchino (ref. 49013) ou as deliciosas azeitonas pretas.

A nossa dieta mediterranica proporciona todos os ingredientes frescos e naturais para confecionar as Focaccias Lanterna,
sem corantes nem aromatizantes artificiais e elaboradas com azeite virgem extra. Como a Focaccia Vegetariana (ref. 49014)
com legumes ou a Focaccia Alla Cipolla (ref. 49015), ideais para serem consumidas comodamente sentado ou on-the-go
em qualquer momento do dia.

Focaccias saborosas, estaladicas por fora e fofas por dentro que requerem apenas um toque de forno. Como resistir?

FOCACCIAS Y PIZZAS - FOCACCIAS E PIZZAS
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Panes crujientes y sabrosos

Gama de panes elaborados siguiendo el estilo de las recetas tradicionales consiguiendo la masa perfecta. Nuestra
experiencia y los ingredientes de alta calidad aportan a cada pan un sabor y una textura excelente.

Surtido de panes para todos los gustos: rusticos, multicereales, baguettes francesas, ciabattas italianas o, para
los paladares mas exigentes: Les Pains Pérénes, elaborados a partir de la receta del maestro panadero Roland
Cottes. Cocidos en horno de piedra y elaborados con masa madre y largas fermentaciones, que aporta a estos
panes un aroma exquisito y un sabor excepcional.

Paes estaladicos e saborosos

Gama de pées elaborados seguindo o estilo das receitas tradicionais, conseguindo assim a massa perfeita. A nossa
experiéncia e os ingredientes de elevada qualidade proporcionam a cada pao um sabor e uma textura excelente.

Sortido de pées para todos os gostos: rdsticos, multicereais, baguetes francesas, ciabattas italianas ou, para os paladares
mais exigentes: Les Pains Pérénes, elaborados a partir da receita do mestre padeiro Roland Cottes. Cozidos no forno de
pedra e elaborados com massa léveda e longas fermentagdes, que proporcionam a estes pdes um aroma delicioso e um
sabor excecional.
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PAINS PERENES - PAINS PERENES

PERENE CON SEMILLAS Y CEREALES PERENE CON NUECES
PERENE COM SEMENTES E CEREAIS PERENE COM NOZES
B
‘é >°0D E
4”’0h5-\m\$
[ 41130 |
2 450g B 2 5 99kg 2 400g f 26 5 104kg
Bl 4x7 & 20min {5 20-25 min B 4x8 4 20 min
€ 190-2000 € 190-2000
MINI PERENE “PUR LEVAIN” MINI PERENE CON SEMILLAS Y CEREALES
MINI PERENE “PUR LEVAIN” MINI PERENE COM SEMENTES E CEREAIS
“tope g
2 50¢g B 75 B 375k 2 50g 75 B 375k
B 8x7 &% 30min B 8x7 #% 30min

% o " e | ROSTICOS - RUSTICOS

MINI PERENE CON SESAMO PAN ALEMAN CON SEMILLAS Y CEREALES RUSTICO CON SEMILLAS

MINI PERENE COM SESAMO PAO ALEMAO COM SEMENTES E CEREAIS ROSTICO COM SEMENTES

Ytopg W

[ 35111 ] =
2 50g B 75 B 375Kk 2 450g iafy. B 54k 2 3009 i 30 B 9kg S
B 8x7 % 30 min % 4-5min B 4x10 ¥ 15-20 min B 4x6 & 15-20 min & 16-18 min E
€ 180-2100 € 180-1900 € 190-2000 -
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RUSTICOS - RUSTICOS RUSTICOS - RUSTICOS

RUSTICO CON NUECES RUSTICA “INCONTOURNABLE” PANECILLO BRUNCH NATURE PANECILLO PASTOURIN MIGNON
RUSTICO COM NOZES RUSTICA “INCONTOURNABLE” PAOZINHO BRUNCH NATURE PAOZINHO PASTOURIN MIGNON

[ 29054 | [ 38205 | ExA

2 300g 3 30 B 9kg 2 280g 25 B 7k 2 70g i 40 B 28k 2 50 i3 80 B 4kg
& 4x6 % 15-20min {5 16-18 min & 4x8 % 30min £ 10-12 min E 8x8 % - 5 6-7min E 8x8 % - 5% 6-7min
€ 190-2000 € 2002100 2002100 € 2002100

RUSTICA DUCHESSE RUSTICA CELESTINE

RUSTICA DUCHESSE RUSTICA CELESTINE

2 280g M 28 B 784k 2 280g M 28 B 784k
E 4x7 & 30min 2 12-14min E 47 & 30min 5 10-12min
€ 2002100 € 2002100

MINI PANES RUSTICOS
MINI PAES RUSTICOS

<
2 35¢g i3 100 B 35k 2
= & 20min € 8-10min 2
¢ 200 g
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BAGUETTES - BAGUETTES

PARISIENNE BARRA BOUTIQUE
PARISIENNE BARRA BOUTIQUE

[ 23910 |

2 450g 3 20 B 9kg 2 300g B 25 B 75k
B 4x7 & 20min 5% 15 min 2 6x5 & 20min {5 18 min
€ 180-2200 € 180-1900

SUPER BAGUETTE BAGUETTE 6 CORTES

SUPER BAGUETE BAGUETE 6 CORTES

2 290g i 30 B 87k 2 265 i 30 B 7,95k
B 47 & 20 min & 1215 min & 4x7 @ 20min {5: 18-20min
€ 190-2000 € 180-1900

BAGUETTE PERPINAN MEDIA BAGUETTE LARGE

BAGUETE PERPIGNAN MEIA BAGUETE GRANDE

[ 23895 |

2 250g 0 33 B 825Kg 2 140g i 60 B 84kg S
B 4x7 %% 20min {05 18-20 min B 4x7 S 20 min 5% 14-16 min E
¢ 180-1900 ¢ 180-2200 -
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BAGUETTES Y PANECILLOS - BAGUETTES E PAOZINHOS

MEDIA BAGUETTE CON SEMILLAS Y CEREALES
MEIA BAGUETE COM SEMENTES E CEREAIS

MEDIA BAGUETTE SMALL
MEIA BAGUETE PEQUENA

[ 50623

2 130¢ B3 60
B 4x7 % 20min
€ 180-1900

& 78kg

2 120g
g2 4
€ 180-1900

0 60
&% 20min

& 7.2k

& 12-14min

MINI SANDWICH FINNIUM PANECILLO
MINI SANDWICH FINNIUM PAOZINHO

—
EX
2 24 B 250 B 55k 2 60g B 150 & 9kg
B 4x7 % 30min B 4x7 #% 20min {55 10min
P - € 180-1900
MINIATURA SURTIDO MINI BASTONES
MINIATURA SORTIDO MINI BASTOES
28203
2 40¢ 220 2 40¢ i 60 B 24k
B 4x7 % 20 min B sx12 S - 5% 8-11min
€ 180-1900 ¢ 200

PAN LANTERNA - PAQO LANTERNA

CIABATTAS Y PANINOS - CIABATTAS E PANINOS

CIABATTA OLIVE (olivas)
CIABATTA OLIVE (azeitonas)

CIABATTINA DI GRANO DURO
CIABATTINA DI GRANO DURO

2 270g 0 15 B 405kg
B 8x7 4 30min % 10min
€ 180-2100

PANINO GRIGLIATO PRECORTADO
PANINO GRIGLIATO PRE-CORTADO

2 80g 3 54(6x9) & 432k
& 6xs & - & 5min
P 1800

2 100g
B 9x7
2000

B 32(1x32)
S -

& 3,2k

{5 4min
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Les Pains Pérenes: pan excepcional
para los mas exigentes

PANES HECHOS COMO SIEMPRE PARA LA GENTE DE HOY

{Qué seria de nuestra vida sin pan? Nunca puede faltar: ni en los desayunos, ni en los bocadillos, ni en la mesa.
Es un alimento fundamental que se convierte en una auténtica experiencia cuando hablamos de panes elaborados
con verdadera pasion.

Las ultimas tendencias en gastronomia han sofisticado el paladar; y hoy, son muchos quienes exigen un pan excelente,
con auténtica masa madre, saludable y elaborado segtin las recetas tradicionales.

Todo ello confluye en la selecta gama Les Pains Pérénes de Roland Cottes, basados en recetas artesanales del maestro
Roland Cottes. Panes elaborados con masa madre, semillas y frutos secos, cocidos en hornos de piedra y con largas
fermentaciones, que otorgan un sabor y aroma inconfundibles.

Desde el clasico Péréne con Semillas y Cereales (ref. 41130), o hasta el Ristico con Nueces (ref. 29504) que combinaala
perfeccion con quesos y embutidos curados. También en version mini, ideales para bocadillos y tentempiés dulces o salados,
como el Mini Péréne “Pur Levain” (ref. 37945) o el Mini Péréne con Sésamo (ref. 37947).

Tan solo hay que descongelarlos unos minutos y cocerlos para sentir el olor inconfundible del buen pan
recién salido del horno.

Les Pains Pérenes: pao excecional
para 0s mais exigentes

PAES FEITOS DA MESMA FORMA DE SEMPRE PARA AS PESSOAS DE HOJE

0 que seria da nossa vida sem o pao? Nunca pode faltar: nem ao pequeno almogo, nem nas sandes, nem a mesa.
E um alimento fundamental que se converte numa auténtica experiéncia quando falamos de paes elaborados com
verdadeira paixdo.

As ultimas tendéncias em gastronomia tém sofisticado o paladar; e hoje em dia, séo muitos os que exigem um péo excelente,
com auténtica massa léveda, saudavel e elaborado segundo as receitas tradicionais.

Tudo isto converge para a seleta gama Les Pains Pérénes de Roland Cottes, baseados em receitas artesanais do mestre
Roland Cottes. Paes elaborados com massa léveda, sementes e frutos secos, cozidos em fornos de pedra e com fermentagdes
longas, que outorgam um sabor e aroma inconfundiveis.

Desde o classico Péréne com Sementes e Cereais (ref. 41130), até ao Ruistico com Nozes (ref. 29504) que combina na
perfeicdo com queijos e enchidos curados. Também na verséo mini, ideais para sandes e para comer entre horas, sejam doces
ou salgados, como o Mini Péréne “Pur Levain” (ref. 37945) ou o Mini Péréne com Sésamo (ref. 37947).

Basta descongela-los uns minutos e cozer para sentir o cheiro inconfundivel do bom pao recém-saido do forno.
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Vandemoortele online

Vandemoortele online

En nuestra web encontraras informacion relevante sobre
nuestros productos asi como deliciosas e irresistibles
recetas que podras elaborar con ellos. Ademas, estaras al
dia de las ultimas novedades de producto, de las noticias
corporativas, de nuestra implicacion con el desarrollo
sostenible y tendras siempre a mano toda la informacion
sobre nuestra empresa.

No nosso sitio web encontrara informagdes relevantes sobre
05 nossos produtos assim como deliciosas e irresistiveis
receitas que poderd elaborar com estes. Para além disso,
estara sempre informado das Ultimas novidades de produtos,
das noticias corporativas, da nossa implicagdo com o
desenvolvimento sustentdvel e terd sempre a mdo todas as
informacdes sobre a nossa empresa.

You
TUhe Vandemoortele Spain

@vandemoorteleiberica

COMUNICACION A TRAVES DE
FACEBOOK

Las ultimas noticias, las recetas
mas originales, nuestros eventos
mas exclusivos... Sé el primero en
enterarte en nuestra pagina de
Facebook, jy no te pierdas nada!

COMUNICAGAO ATRAVES DO
FACEBOOK

As ultimas noticias, as receitas
mais originais, 0s N0ssos eventos
mais exclusivos... Seja o primeiro
a conhecer a nossa péagina do
Facebook, e ndo perca nada!

DESCUBRELO POR TI MISMO EN
YOUTUBE

En nuestro canal de YouTube
encontraras videos inspiradores,
con consejos e informacion util
sobre nuestros productos y sus
posible usos, asi como videos
corporativos con informacion
relevante sobre Vandemoortele.

DESCUBRA-O POR SI MESMO NO
YOUTUBE

No nosso canal do YouTube
encontrard videos inspiradores,
com conselhos e informagdes
Uteis sobre 0s nossos produtos e
as suas possiveis utilizagdes, assim
como videos corporativos com
informacgdes relevantes sobre a
Vandemoortele.

www.vandemoortele.com

¢COMO PODEMOS AYUDARTE?

No dudes en ponerte en contacto
con nosotros a través de nuestra
web en https://vandemoortele.
com/es-es/contactanos

Tras completar y mandar el
formulario, nos pondremos en
contacto contigo lo antes posible.

CONTACTE-NOS

Nao hesite em nos contactar
através do nosso sitio web em
https://vandemoortele.com/pt-pt/
contacte-nos

Apds preencher e enviar-nos o
formulario, entraremos em contacto
consigo o mais breve possivel.
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NUESTRAS MARCAS

NOSSAS MARCAS

‘ Vandemoortele

‘ shaping a tasty future

Vandemoortele Ibérica S.A.
(/ Sant Marti de I'Erm, 1 Planta 5 08960 Sant Just Desvern
Tel.: +34934 99 98 00

www.vandemoortele.com





